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yor Ia .Secretar_a de

ontrato.

alidad de Licita¢ion Publica No. 005-2024, la Secretarla
‘el cumplimients de todos los requisites contractuales,
satario del presente contrato.

| las autorizaciones y facultades para suscribir contratos
2020 aclarada mediante oficic expedido el 25 de agosto
‘Oficina Juridica.

que el Departamento pretende satisfacer gon. el p'
2.Que, una vez surtido el proceso de contratacion ba
.de Educacién, adjudico dicho proceso-una vez:
‘idoneidad ¥ _'expe’rienci'a-d_ei proponente gue res
3. Que el Secretario de Educacion Departamental
-de conforinidad con la Resolucion 091 del 21 de
'de 2020 por fa Dra. Ana Maria Gonzaleéz Bernal
En consecuencia, se hace necesario proced_ erminacibh de las siguientes clausulas las cuales
_son adicionales al contrato: '

PRIMERA. - OBJETO DEL CONTRATO; El D_'
SERVICIO PARA LA IMPLEMENTACION DEL
NO CERTIFICADOS. DEL DEFARTAMENTO D
“POR LA CUAL SE EXPIDEN LOS LINEAMIENTO
CONDICIONES MINIMAS DEL PROGRAMA DE /
ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTAGIO
DEMAS NORMAS QUE LA SUSTITUYA, ADICIO|

to de Narifio requiere contratar PRESTACION DEL
:DE ALIMENTACION ESCOLAR EN 48 MUNICIPIOS
E CONFORMIDAD A LA RESCLUCION 335 DE. 2021
_ OS ~ADMINISTRATIVOS, LOS ESTANDARES Y LAS:
IENTACION ESCOLAR- PAE?, EXPEDIDA POR LA UNIDAD
LAR ~ ALIMENTOS. PARA. APRENDER {UApA) Y’
IFIQUE

SEGUNDA.- ALCANCE DEL OBJETO: Para
obligaciones que de él se deriven, de la reso
Alimentacion Escolar Alimentos para Aprender {l
contratista deberd entregar un complemento alim
SIMAT de 57 municipios no certificados del Depa

Miento del objeto de este contrato y de cada una de las
de 2021, de la Unidad Administrativa Especial de
demas que la modifiqueti, sustituyan o deroguen; et
0s nifios, nifias, adolescentes y jovenes registrados.en

e Narifio; en Jornada regular asl: :

G_ZO ___'s COMPLEMENTOS: COMPLEMENTOS

MUNICIPIOS BENEFICIARIOS

ALMUERZOS INDUSTRIALIZADOS
MAYORITARIO 59,633 6.113, 2,352
ALBAN 1,164 768 8
ALDANA 478 i o
ANGUYA O se o g
ARBOLEDA T o024 D Toa
CemEn o sgr sio S
" GiesAy e 1 _ e
CHACHAGDI Caer o _ S
GCOLON ' 1.081 0 0
CONSACA CA210 ‘o 4
CONTABERG T 41 0 0
cuvsiaRa  ads Cei T a4
" ELPEROL ' 714 0 1
EL ROSARIO 943 [+ ' 53
EL TABLON DE
GOMEZ 1.552 85 0
ELTAMBO 1.704 0 o 3
FUNES - 822 0 0
0 0

GUACHUCAL 222
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las modalidades de entrega de complementos en los establecimientos educativos donde se prestara el
servicio seran establecidas por la Entidad Territorial y bajo fingln motive se podran realizar cambios sin
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previa autorizacion; dichas modalidades se encuentran descritas en la resojucion 335 de 2021 expedida
perla Unidad Especial de Alimentos para aprender UApA v se describen a continuacion;

Complemento Preparado en Sitio: Se éntregara en aquellos casos donde la infraestructura de la institucion.

educativa cumpla con las especificaciones esfablecidas en la hotmatividad sanitaria vigente, permitala

preparacion de Jos alimentos directamente en |as instalaciones del comedor eseolar y garantice Jacalidad

& inocuidad de:los mismos. El comedor escolar debe presentar concepto sanitario favorableo favorable

con requerimientos emitide por la autoridad sanitaria competente.

Complemento alimentario jornada mafiana. en‘términoes-de tiempos de comida, corresponde a una
racion (refrigerio, onces, medias nueves, tentempié, merienda, entre otros), el cual puede surministrarse

-a través de las modalidades: preparada en sitio, comldacallente transportada o industrializada,

Complemento alimentario jornada de la tarde: esta modalidad se récomierida para las nifias, nifios y
adolescentes qué, segln los criterios de focallzamon son poblacién objetivo del Programa vy se
encuentran matriculados en |4 jornada tarde.

Complemento alimentario aimueérzo: corrésponde al tietpo de comida del medio dia; el cual puede

suministrarse. & través de la modalidad preparada en sitio o comida -caliente transportada. Esta
modalidad se récomienda para los nifios, nifias, adolescentes y jovenes que, segun los criterios de

focalizacidn, son poblacion objetive del Programa 'y hacen parte de la estratégia de Jornada Unica, se
encuentran en Zona rural dispersa o en el servicio ‘déinternado escolar,

Complemento Industrializado: Se entregara racidn industrializada en casos donde la infraestructura
de lainstitucion educativa NO pefmita la preparacion de los alimentos directamente en las instalaciones
del comedor escolar y' no garantiza la calidad e inocuidad. de los alimentoes, o el concepto sanitario
emitido por la autoridad competente sea desfaverable, por lo tanto, es necesario suministrar un
complemento alimentario listo para el cohsumo compueste por alimenfos no procesados (frutas) y
alimentos procesados Adicionalmente, el contratista podra implementar este tipo de racion

‘dépendiendo de las condiciones de operacion que dlf cuiten ‘pfopercionar racion preparada en sitio:

Ciclos de meniis — Complemento para preparat en sitio — — Complemento alimentario jornada mafiana
— complemento alimentario jornada tarde. Nivel preescolar, primaria (primero, segundo y tercero),
primiaria {(cuarto y quinto), secundaria (sexto séptimo, octavo y noveno), ciclo media y
complementaria {décimo'y once). :

Ciclos de menus de la modalidad preparada en sitio complemento alimentario jernada mafiana - jomada
tarde el cual debe aportar el 20% de las recomendacmnes diarias de calorias (energia) y nutrientes.

NARING

- 48 MUNICIPIOS NO CERTIFICADOS
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MND 07528

Ciclo de mienus — Racidn para preparar en sitio. - complemento alimentario almuerzo. Nivel
preescoiar, primaria {prim¢ro, segundo y tercero), pnmarla (cuarto y quinto),secundaria (sexto,
séptimo, octavoy noveno}, ciclo medla y:complementaria. (decn‘no y ofnce).

Ciclos de menus de la modalldad preparada.en sitio comp[emento alimentario almuerzo el cual debeaportar
el 30% de las recomendacmnes diarias-de calonas (energia) y nutrientes.

“NARIFIO

48 MUNICIPIOS NO'CERTIFICADOS

HUEVD REVUELTO _
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) APANADA
POLLO SUDADA S [ENTEJAS ANADA GUISADA
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Ciclo de menis — Modalidad Complemento Industrializada — Complemento alimentario. jornada
mananal/jornada tarde. Nivel preescolar, primaria (primero, segundo y tercero), primaria (cuarto y
quinto), seciindaria (sexto, séptimo, octavo y noveno), ciclo media y complementaria (décimo y
once) '

Ciclos de menus de la modailidad racién industrializada complemento alimentario jornada mafanafjornada
tarde el-cual debe aportar el 20% de las recomendaciones diarias de calorias (energia) y nuirientes.

NARING

48 municipios no cerificados
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Modalidad Residencias Escolares: Va direccionado a la atencién en ef componente de -alimentacisn en
residencias escolares donde el estudiante interno que esté matriculade en. la estrategia de residencia escolar
permanece durante 24 horas al dia, mimmo 4 dias a la semana enla sede educativa, recibiendo alimentacién
completa durante el tismpo de su permanenma en la sede. Los estudiantes que no pernoctan enla residencia escolar
no son estudiantes internos; y éstos debentener los beneficios de los estudiantes de Jornada Unica, en caso que:
aplique, de-acterdo con las caracteristicaside |a estrategla

La Entidad territorial en el marco de su autonomia administrativa, tehiendo eri cuenta aspectos como la dinamica
territorial, disponibilidad de alimentos, habitos alimentarios, promocién de alimentacion saludable garantizando et
cumpllmiento del aporte nutricional det 100%. La d:strlbumon de porcentajes de aporte de energfa y nutrientes por
tiempo de comida, asf; desayuno reforzado almuerzo y cena 30% cada uno, refrigerio tarde: 10%.

» Tiempo de comida desayuno reforzado: corresponde al tiempo de comida de la manana el cual
puede suministrarse a través dela modahdad preparada en sitio. Este complemento debe aportar-
el 30% de las recomendaciones diarias de calorias (energia) y nutrientes establecidos parag cada
grédo y nivel de escolaridad.

« Tiempo de comida afmuerzo corrésponde al tiempo de cormida del medio dia, el cual puede
suministrarse a través de la modalidad preparada en sitic. Este complemento debe aporiar ef 30%
de las recomendaciones diarias de:calofias {energi{a) y nutrientes establecidos paracada grado y
nivel dé escolaridad. _

» Tiempo de comida refrigerio tarde:icorresponde -a una racidn (refrigerio, onces, medias nueves,
tentempié, merienda, entre otros}, el cual puede’suministrarse a través de la modalldad preparada
en sitio, Este complemento debe aportar el 10% de las recomendaciones diarias de calorias
(energla) y hutrierites establecidos para cdda grado y nivel de escolaridad.

» Tiempo de comida Comida/Cena: corresponde al tiempo de comijda de !a noche el cual puede.
suministrarse a través de la modalidad preparada en sitio. Este complemento debe aportar el 30%de las.
recomendaciones diarias de calorias (energ[a) y nufrientes establec;dos para cada gradec y nivel de:
-escolarldad

Ciclos de menis — Esirategla Residencjas Escolares Racioén para preparar en sitio — Desayuno
Reforzado. Nivel preescolar, primaria (pr;mero, _segundo y tercero}, primaria(cuarto y quinto),
secundaria. {(sexto, séptimo, octavo'y noveto), ciclo medla ¥ complementana {décimo y once).

NAF}'__I\INO ‘48 NO'CERTIFICADOS
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ROCOEOMBIA,

ESTRATEGIA RESIDENCIAS ESCOLARES MAYORITARIO
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FRUTA : man'dartn_a fruta bananc- pifia : Porcidn.de fruta papaya Porclén de fruta banano.
. Ihcluida-en la : f ; . .
R - Incluidaen la ! Incluida en la beblda | Inelulda en la hehitda con Incluida-en_la beblda con
AZUCARES beblda con leche be?;i:;o“ coq.leche leche lecha
) Incluido-en la Inctuido en la - . e .

GRASAS preparacion del preparacion del. II_'Il:luldCTdE; Laerpgzraraclén. Inclui_do_::!_Icaef;:lpar_acmn

; ‘cereal cereal o B
'NOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA QUE REVISA POR ) ) CANYELA CONSTAIN
PARTE DE LA ETC LA PLANEACION DEL CICLODE
MENUS

COLNUD 4443

Ciclo de men(s: — Estrateg:a Residencias Escolares Racién para preparar en sitio- complemento
.afimentaric almuerzo. Nivel preescolar, primaria (primero, segundo y tercero),primaria (cuarto y quinto),
secundaria (sexto, septlmo, octavo y noveno), ciclo media y complementaria (décimo y once).

Ciclos de ments estrategla residencias. escolares de la: modalidad preparada en sitio complemento-
alimentario almuerzo el cual debé aportar el 30% de las recomendaciones diarias de calorias (energia)
¥ nutrientes.
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cm:s A%iRES HUEVO REVUELTO

PECHUGA DE ” CARMNE DE CERDO PECHUGA DE POLLO
POL DAD. [0} GUISADA

OLLO SUDADA ————— LENTEJAS APANADA, GUISADA

- GUISADAS
ARROZ BLANCO ARRCZ CON o . . .
cocino  ZANAHORIA- ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO ARROZ TIGRE
: PLATANO - PAPA CRIOLLA CON MONEDA DE FLATANG
PAFA COCIDA MADURG COCIDO PAPA COCIDA HOGADD VERDE
ENSAI_.;_KDA DE EN;-’EA’:’:%AYDE' ENSALADA DE 'E'NSA!__ADA DE REPOLLO, ENSALADA DULCE
TOMATE Y TOMATE CbN LECHUGA,TOMATE | TOMATEYPREPINOCON | . " " i : oy
ZANAHORIA e ¥ ZANAHORIA. LIMON 9% ¥ pine
LIMON
JUGO DE GUAYABA. LIMONADA DE JUGO DE MANGO | JUGO DE TOMATE DE' _
" ENLECHE PANELA EN LECHE: ARBOL EN LECHE JUGO DE PIA DE AGUA

INCLUIDO EN JUGO

INCLUIDC EN EL.

JUGD

INCLUIDO EN EL JUGO

ALBONDIGAS DE

HUEVOQ PERICO

SALTEADO DE

‘ROPA VIEJA

CARNE DE RES PECHUGA DE, CARNEF??;&ET ALh
GUISADAS FRIJOL GUISADD | POLLOEN TIRAS LENTEJAS GUISADAS
ARROZ BLANGCO:
cocipo . - - _ L
'ARR%;'B‘;NCO ;:ﬁfgg;: ARROZ TIGRE. ARROZ BLANCG'
ESPAGUETTI
GUISADC
;-:g',;ELDA%%NNL;E CASQUITOS DE PLATANG PAPA CRIOLLA CON [BASTONES DE PAPA'
LA ENSALADA PAPA FRITOS MAPURO COCIDO HOGADO FRITOS
ENSALADARUSA SALTEADO DE ENSALADA DE _ _ _
{papa cocida, VERDURAS TOMATE Y PEPING -ENSALADA DE LECHUGA; | ENSALADA DE REPOLLO
hablchuela y {zanahoria, cebolla . o TGMATE Y ZANAHORIA. Y ZANAHORIA
nic hahiora, te CON LIMGN
zanahorla), -cabezona; tqmata_} :
JUGO DETOMATE. | . JUGO DE _ . —
pEARBOLEN | Y€ :glf A"A EN|  GUAYABAEN LIMONADA DE PANELA JuGo iig‘::so EN
LECHE LECHE

INCLUIDO EN.EL

NCLUIDOEN EL

INCLUIDO EN EL JUGO'

TORTILLA PE

PECHUGA DE POLLO

PECHUGA DE CARNE DE RES’ HUEVO 'GARNE DE.CERDO A LA FRITA

POLLO GUISADA EN SUDADA . NARATUA
cusos LENTEJAS - FRIJOL BLANGO
GUISADAS GLISADO

ARROZ GON "~ . - - — . - —

ki ARROZ BLANCO | ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO ARROZ TIGRE

TAJADAS DE PAPA CRIOLLA . BASTONES DE FAPA —
PLATANG MADURO FRITA PATACON FRITOS PARA COCIDA
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; ENSALADA | ' '
ENSALADA DE NSALAD: ENSALADADE | . . o
TOMATE, PEPING. | DUcr (10292, TOMATE Y oA CERETOD | ZANAHORIA GUISADA
CON LIMON . y ZANAHORIA- ' '
s mango)
' A " JGGODE - :
- JUGO DE MANGO . S | svsooE ToMaTEDE
NARANJADA O LEnE GUAYABAEN | JUGO DE PIFiA EN AGUA S D TOMATE

INCLUIDO EN'EL INCLUIDO EN EL

BCLUIDO EN EL JUGD

CARNDE DE

. CERDOALA HUEVC:PERICO
: PECHUGA DE
GRILLE . .
CARNE DE CERDO POLLO L CARNE DE RES SUDADA
APANADA -
' DESMECHADA FRIJOL ROJO
GUISADO LENTEJAS GUISADAS
. ARROQZ BLANCO COCIDO .
ARROZ BLANCO ARROZ TIGRE ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO-CON:
¢oCIpg < : cOCIno PAPA
- ESPAGUETTI GUISADO
N INCLUIDO EN LA :
PUREDEPAPA | MODEDNSDE | pAPA COGIDA PREPARACION DE'LA sllvotiata
" RERD ENSALADA ;
- ENSALADADE : o . _ _

ENSALADA DE REFOLLO, = | ChOALDADULCE | ENSALADARUSA({paps | gyqp) sna b rEPOLLO,
TOMATE, PEPINO, ZANAHORIA ¥ {lechuga, zanahoria | cocida, cebolla cabezana y TOMATE ¥ ZANAHORIA
CEBOLLA ¥ LIMON PINA. ¥ mango)} zanahoria) ' ' i
JUSE A';EBL?_.’“;’:ITE JUGODEPINAEN | LIMONADA DE JUGO.DE GUAYABA EN JUGO DE.PAPAYA EN

LECHE AGUA PANELA LECHE AGUA

'NCLUIDO EN EL
JuGo

INCLUIDO EN EL JUGO

ANYELA COSTAIN

COLMUL 4443

Ciclo de ments — Estrateg:a Residencias Escolares Racion para preparar en sitio compiemento
alimentario jornada de la mafana I jornada de la tarde modalidad Racién Industrializada. Nivel
preescolar, primaria (primero, segundo y tercero), primaria {cuarto y quinto), secundaria (sexto,
séptimo, octavo y noveno), ciclo media y complementaria (décimo yonce).

Ciclos de menis estrategia residencias escolares. d& la modalidad racién industrializada complemento
alimenitario jornada de la mafiana / jornada de la‘tarde el-cual debe aportar ef 10%. delas recomendaciones
diarias de calorias (energla) y nutrientes.
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NARWO

28 NG CERVIFICADOS

AVENA LECHE - LECHE

NATURAL | ENTERA UHT | SABORIZADAUHT | ANVENA NATURAL UHT LECHE ENTERA UHT
. GALLETA i : » | GALLETA SABORA _
PANCOCO [ i brrins | GALLETACUCA NARANJA MUFFIN

EMAMNA’N

LECHE

) LECHE AVENA NATURAL ;
SAB%i:I;_ZADA 'ENTERA UHT UHT LECHE ENTERA UHT. AVENA NATURAL
GALLETA BE GALLETA R ~nl | TR . )
AVENA T CUCA. MUFFIN GALLETA MANTECADA GALLETA SABOR.A NARANJA

SEMA

LEGHE _AVENA LECHE _ . N
ENTERA UHT NAE:?RL SABORIZADA UMT AVENA NATURAL LECHE ENTERA UHT
GALLETA Al Al .
PAN COCO MANTECADA GALLETA'CUCA GALLETA DE AVENA MUFFIN

SEMANA

babe et
SABORIZADA LECHE AVENA NATURAL

ORIZ ENTERA UHT UHT LECHE ENTERA UHT AVENA NATURAL
GALLETA.DE GALLETA : .
: | manTECADA MUFFIN GALLETA MANTECADA GALLETA SABOR A NARANJA
_ANYELA.CONSTAIN
COLNUD 4443
Ciclo de meniis — Estrategia Residencias Escolases Racidén para preparar en sitic - Ccomplemento

alimentario comida. Nivel preescotfar, primaria {primero, segundo y tercero), primaria {cuarto y qulnto),
secundaria (sexto, séptimo, octavo y noveno), ciclo media y complementaria (décimo y once). '

Ciclos de menuls estrategia residéncias escolares de ia modalidad preparada en sitio tiempo de comida de la noche,
-l cual debe aportar el 30% de las recomendaciones diarias de calorias. {energla)y nutrientes.
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ENU ENLU:N IENU'No AENL:No ENU:No
{ PECHUGA DE POLLO] CARNEDE RES Eun B CARNE DE CERDO| PECHUGA DE
' SUDADA ASADA HUEVOREVUELTO | \baNADA ' POLLO
' LENTEJAS ‘GUISADA
| FRIJOL GUISADO SUISADAS
ARROZ BLANCO "ARROZ CON . _ - ;
om0 SANALORIA ARROZ BLANGO | ARROZBLANCO | ARROZTIGRE
MONEDA DE
oy : PLATANO MADURO - PAPA CRIOLLA CON PLATANG
PAPA COCIPA oeIng PAPACOCIDA | FAPH X VERDE.
ENSALADADE  |ENSALADA DE PEFING  ENSALADA DE ENSALADA DE ENSALADA
TOMATE Y Y TOMATE CON LIMON| LECHUGA, TOMATE Y REPOLLO, DULCE {
ZANAHORIA ZANAHORIA TOMATE Y PEPING | Lechuga,
] CON LIMON | zanahoria y pifa)
UGO DE' GUAYABA LIMONADADE |JUGODEMANGo |MUGOPDETOMATE i 60 pE piia E8
EN LECHE PANELA EN LECHE CEang AGUA
- _ INCLUIDO ENEL | INCLUIDOENEL [ING
INCLUIDO EN JUGO A T

JUGO

ENL | ME 0!
| ALBONDIGAS DE HUEVOPERICO ;| SALTEADG DE CARNE DE CERDO} ROPAVIEJA
CARNE DE RES PECHUGA DE ALA LENTEJAS
GUISADAS FRUOL GUISADO: POLLOEN TIRAS PLANCHA. GUISADAS.
ARROZ BLANGCO' _
‘COCIDO ARROZ BLANCOQ ARROZ CCN _ _
ESPAGUETTT cocio ZANAHORIA ARROZ TIGRE ARROZ BLANCO
GUISADOD
INCLUIDO EN LA BASTONES DE
PREPARACION DE! CASQUITOS DE PAPA| PLATANO. MADURO |PAPA CRIOLLA CON PAPA
LA ENSALADA ! FRITOS COCIDO HOGADO FRITOS
NSALADA RUSA SALTEADO-DE ENSALADA DE ENSALADA DE ENSALADADE
{papa cocida, VERDURAS TOMATE Y PEPINO: LECHUGA, REPOLLO Y
‘habichuela y ‘(zanahoria, cebolla CON LIMON TOMATE Y ZANAHMHORIA
-zanahoria) : cabezona, ZANAHORIA )
: _ tomate)
JUGO DE TOMATE | JUGODEPIRAEN |JUGO DE GUAYABA LIMONADADE | JUGODE
DE ARBOL EN AGUA ENLECHE PANELA MANGO EN
LECHE _ LECHE
INCLUIDO EN EL INCLIMDO EN EL. INCLUIDO EN EL.

JUGO

TORTILLA DE HUEVG

PECHUGA DE

PECHUGA DE POLLO : CARNE DE CERDO POLLO
GUISADAEN | CARIIE DERES ALA ' FRITA
CUBODS ! LENTEJAS NARANJA  |FRIJOL BLANCO

GUISADAS GUISADD.
ARRGZ CON N o e
PRNAHORIA ARROZ BLANGO ARROZ BLANCO | ARROZBLANCO | ARROZ TIGRE
TAJADAS DE
PLATANO - _ . L TONES -DE P
MADURO. PAPA CRIOLLA FRITA PATACON ERETONESDEPAPA  papa cocipa
ENSALADA DE ENSALADA DULCE | ENSALADA DE ENSALADA DE _
TOMATE, PEPINO. |  (lechuga, TOMATE Y REPOLLO CON ZANAHORIA
'CON LIMON zanahoria y ZANAHORIA TOMATE Y PEPINO|  GUISADA
mango}
_ } JUGO BE”
NARANJADA | JUGODE MANGO EN [JUGO DE. GUAYABA JUGODEPINAEN | TOMATE DE
- : LECHE EN LECHE. AGUA ARBOL EN
: LECHE

INCLUIDO EN EL

INCLUIDO EN EL |

I CARNDE DE CERDO)
CARNE DE CERDO PE%’LLL%A DE _ALAGRILLE | CARNE DE RES
APANADA. DESMECHADA FRIJOL ROJO SUDADA
- GUISADO
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ARROZ BLANGO
ARROZ BLANCO - o ARROZ BLANGO COGIDO: ARROZ BLANGO
COCIDO ARROZTIGRE COCIDO ESPAGUETTI CON PAPA
GUISADO
NGLUIDO Eh‘l:) [A | PLATANO
- . | MONEDAS DE  aon PREPARACION DE MADURO
PURE DE PAPA PLATANO VERDE. PAPA COCIDA LA ENSALADA. COCIDO
ENSALADA  DE ENSALADA DE ENSALDA DULCE | ENSALADA RUSA |ENSALADA DE
TOMATE, PEPIND]  REPOLLO, {lechuga, (papa REPOLLO,
CEBOLLA Y LIMON ZANAHORIA Y zanahotia y cocida, ceholla | TOMATE Y
PiRA mangb}) "cabezona y ZANAHORIA
zanahotia)
JUGO DE TOMATE T _— JUGO DE JUGO DE
DEARBOLEN | ¥ UGOESUPAS'A EN O AT GUAYABA EN PAPAYA EN
_ LECHE : PAR LEGHE. AGUA
INCLUIDO EN EL INGLUIDO EN EL
JUGO
ANYELA COSTAIN
] COLNUD 4443
j : .

CUARTA.- - OBLIGACIONES DE LAS PARTES: Seran obligaciones de las partes ademas de las sefialadas en los
articulos 4° y 5° de |la Ley 80 de 1993, las siguientes:

Obligaciones generales del contratista
A continuacian, se establecen las-obligaciones propias de la gjecucion del contrate a cargo contratista,

1. Obtener y presentar para su aprobacion las garantias en las condiciones, plazes, objeto. y montos
establecidos en la negociacion, asi como mantener vigentes sus amparos y prorrogarlos en los términos.
sefialados. _ o

2. Obrar con lealtad y buena feen las distintas etapas contractuales, evitando cualquier fipo. de dilaciones
y frabas que afecten el objeto de la negociacién.

3. No acceder a peticiories o amenazas de quienes actiien por fuera de la.Ley con el fin de obligarlo-a
hacer u omitif algiin acto ¢ hecho en contra de la Ley. Cuando se presentarentales peticiones o
amenazas, deberd informar inmediatarmente de :su ocurrencia al Departamento, y/o a las demas
autoridades competentes para que ellas adopten las medidas correctivas que fueren necesarias. El
incumplimiento de esta obligacidn y la celebracion dé pactos o acuerdo prohlb[dos dara Eugar ala
terminacion de la negociacién.

4. Asegurar la continuidad delas actividades y la garantia de los recursos fisicos: humanos, tecnologicos,
logisticos y materiales necesarios para el buen desarrollo. del programa.

5. Garantizaren las actividades a desarrollar para la. ejecucmn del PAE, un-enfogue gue’ propenda por la
conservacién del medio ambiente y por las buenas practicas amb:entales

6. Utilizar la imagen institucional del: Departamento de Narifio, Secretaria de Educacion Departamental;
MEN (Ministerioc de Educacion Nacional), UApA {Unidad Administrative Especial de Alimentacién
Escolar) y Nacion en la papeleria, remisiones. de .despacho, formatos de seguimiento y piezas
publicitarias utilizadas durante la gjecucion del servicio, de acuerdo con el manual de imagen del
Ministerio para lo cual la Entidad remitira; una vez legalizade los logos institucionales.

7. Dar respuesta oportuna, verificable, de fondo y dentre de los tiempos legalés establecidos, a los
requerimientos o solicitudes realizados pot- los .ehtes -de control, la entidad a'través de la supervision

~ointerventoria, el MEN, UApA y demés, actores que participan en el marco de |a.operacion del Programa.

8. Acatar las recomendaciones. Y observaciones efectuadas por la Super\nsmn 0 mterventona del servicio

~ para el buen desarrollo del Programa de Alimentacion Escolar.

9. Mantener comunicacion permanente con [a Secretaria de Educacidn Departamental a fravés de.la
supervision o interventoria.

10. Informar a la Supervision o interventoria a la mener brevedad posible las ahomalias, inconvenientes y
novedades presentadas en la ‘operacién del programa, de. igual manera presentar los informes y
acciones de mejora establecidas para cada una de ellas, '

11. Garantizar y salvaguardar los deréchos fundamentales de los nifios, nifias, adolescentes, y jévenes,

Secretafia o2 Educadion Deperiamertal

Dirgocion: Cra 42 B # 18.A~85 Barrip Pandigo Cédigh Postd 526002087
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17
18
19

20

12.

13.
14.

15.

16.

consagrados en el articulo 44 y 67 de la Constitucién Politica, en la Convencién Internaclona[ de les
Derechos del Nifio, en la Ley 1098 de 2008 y demas normas vigentes. )

Disponer de los medios necesarios para garantizar-ia no existencia de trabajo infantil en la ejecucién
del programa y su cadena de produccion, asi como &l compromiso de disponer mecanismos para
contribuir a la abolicién efectiva de las peores formas de trabajo infantil.

Cumplir las disposiciones corntenidas en el Manual de Contratacion de la Eritidad.

Cumplir con las politicas de seguridad, los. procedimientos para el manejo de la informacion, uso de la
informacion y distribucién ‘de la informacion de conformidad con el derecho fundamental del Habeas
Data establecido en el articulo 15 de la Constitucion Politica de Colombia y en |2 Ley 1098 de 2006 y
demdas normas vigentes.

Promover la participacion de las-Asociaciones de Padres de Familia y comités de alimentacién escolar
como veedores a la ejecucion del PAE.

Promover y apoyar acciones, estrategias, actividades o programas para el fomento de estilos de vida

-saludables siguiendo fos lineamientos de la Secretaria de Educacion y/o Ministerio de Educacion

Nagcional.
Presentar dentr¢ de los fres (3) dias siguientes a la celebracion de la negociacidn, los documentos

‘necesarios para su legalizacion y ejecucion.

El contratista deberd contar con una sede, sea agencia, sucursal, local comercial, establecimiento de
comercio, etc., en el Departamento de Narifio, para la ejecucion del programa:

Satisfacer las demés obligaciones a s ¢argo que se deriven de'la naturaleza del servicio, y-de las
exigencias legales, entre ellas, aquellas de caracter tributario, en caso de que se generen.

Cumplir con los planes de mejora_derivados. dé las visitas efectuadas en los establecimientos.

educativos por la supervision con el de garantizar el cump[lmiento de los estandares minimos

establecidos por.la Unidad Admlnlstratlva Especial de Alimentacion Escolar - UApA de acuerdo a los
plazos fijados en el plan de mejora.

OBLIGACIONES ESPECIFICAS DEL CONTRATISTA PARA LA MODALIDAD RACION
PREPARADA EN SITIO Y RACION INDUSTRIALIZADA.

. Aocatar las actividades contempladas en los Lineamientos Técnicos Administrativos, los. estandares- y

las condiciones minimas. del Programa de-Alimentacion Escolar —PAE — contenidas en la Resoluciorn
Nimero 335 de 2021 expedido por la Unidad Especial de Alimentos Para Aprender —~ UApA, sus
anexos, o documentos que la modifiquen, adicionen o deroguen y las demés condiciones y
especificaciones consideradas por la-SED NARINO coma pertinentes y que haran parte integra del
proceso de alistamiento y operacion de todas las etapas del programa.

Garantizar la entrega de los bienes y servicios directamente en cada uno de los establecimientos
educativos en los tiempos establecidos. En caso. de alguna modificacion por fuerza mayor, el cperador
debera presentar un decumento la respectiva institucion educativa para establecer Ja entrega de bienes
y servicios en un espacio diferente al establecimiento educativo.

Prestar el servicio de alimentacion escolar durante los dias de atencién con estudiantes, determinados
en el calendario escolar definido por la Secretaria de Educacion Departamentat de Narifio

Cumplir a cabafidad con las obligaciones contraidas en el marco del presente. servicio para lo cual
deben planear y -organizar el suministro diario de los alimentos, y asegurar que el persenal gue se
requiera para llevar a cabo las actividades desarrolladas durante la efecucién del PAE en las diferentes
etapas del proceso, tenga la ideneidad y experiencia suficiente para el cumplimiento.de susfunciones.
Garantizar en todo momento que los procesos de compra, verificacion, alistamiento, organizacion,
distribucion, prepatacién y consumo de los alimentos perecederos y no perecedergs, para las
rmodalidades de complementos preparados en sitio, racién industrializadas y tiempos de comida de Ia
estrategia de residencias escolares, conserven sus caracteristicas de calidad, inocuidad e higiene
garantlzando el cumplimiento del Decreto 539 de 2014 v |a normatividad vigente en regulacion de la
materia de Importac:on Y exportacion, ademas del cumplimiento de la normatividad. sanitaria vigente.
El contratista no puede bajo: ningun aspecto corisiderar la ‘compra de alimentos adulterados, de
contrabando alterados y/o contaminados, con fechas de vencimiento cumplidas o. que se venzan
durante el penodo de almacenamiento planeado.

Garantizar gue los alimentos cumplan con las condiciones de calidad e inocuidad para lograr &l aporte
de energia iy nutrientes defnldos ¥ reducir los riesgos biidgicosquimicos y fisicos, log
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Dinccoidn; Cra 42 8 # 15 A-=85 Barrio Pandiaco Cétlicn Postal 520002037
Pasio-Narifio -Colombia ;
Telétono: (502)- 7333737

Wahngednorino govoo




H Gohernacwn de 1 sacretaria

g -NARINO -de Educacion

ANEXO CONTRACTUAL
CONTRATO PRESTAGION SERVICIOS No. GN0742-2025 SUSCRITO.ENTRE EL DEPARTAMENTO DE
NARINO y EL CONSORCIO PAE MAYORITARIO 2025  Pagina 16 de 52

manera la. prevencién de las enféermedades trasmitidas por alimentes — ETA’s. Estas condiciones
deben acompafar a los alimentos hasta su consumo final, para lo cual es necegario cumplir con los
estandares de calidad exigidos por la normativa colombidna vigente (Rescluciones, Acuerdos,
Circulares, Decretos) o en su defecto, se fendran en cuenta ias normas NTC, en sus vefsiones
vigentes, referidas en las Normas Tecnicas Colombianas (NTC) dadas por el Instituto: Colombiano de
Normas. Técnicas y Certificacién ICONTEC, como Organismo Nacional de Normalizacion.

7. Entregar a ia supervision cuando se requiera, informes financieros y de gestion sobre el avance de la
gjecucion del presente servicio con sus ‘respectivas soportes. El informe de gestion incluye aspectos
administrativo, legales; técnicos y de ejecucion presupuestal especificamente indicard numero. de
complementos servidos, no servidos y causales de ello. Los complemnentos no setvidos deberén estar
comprobados por la supervisién y seran descontades de los pagos que se deban realizar en el
desarrollo-del objeto del presente servicio; ademas. debera contener los soportes contables de compras
locales de acuerdo al porcentaje oferiado.

Nota: El contratista no podré radicar informes para pago hasta tanto la Entidad no haya emitido informe-
de cumplimiento. Se debe tener en cuenta que los informes de cumplimiento se expediran teniendo en
cuenta la oportuna entrega de informacion y subsanaciones.de forma compléta, acorde a 1o solicitado
por Ja entidad, la supervision

8. Los informes financieros y de gjecucion presentados por.el contratista deberan corresponder a la base
de SIMAT del mes inmediatamente anterior al de ejecucion; Esta base de SIMAT es entregada por la
'SED Narifio quinceé (15} dias antés del mes a operar.

‘9. Presentar y realizar informes de finalizacién requeridos para 1a liquidacidn del servicio, de acuerdo a
las directrices establecidas por el Departamento de Narifio-Secretariade Educacion Departamental y
acordes a los Lineamientos impartidos por el Ministerio de Educacién Nacional.

10. Los informes deberan entregarse a la supervision, con todos los-soportes completos, debidamente.
diligenciados y en su forma original; en caso que el informe presente algin documento faltante
sera devuelto al contratista, para remitir la fotalidad de [a documentacion requerida.

14. Una vez revisado el informe de ejecucu&n el contratista debera subsanar, cuando haya lugar, todos
los requerimientos gue realice la supervision acorde a los Lineamientos. Técnicos Administrativos, los
estandares y las condiciones minimas del Programa de Alimentacion Escolar — PAE — contenidas en
la’ Resolucion Namero 335 de 2021 expedido por la Unidad Especial de-Alimentos Para Aprender —
UApA,

12. Contar.con el personal suficiente, idéneo y. competente para desarrolfar adecuada y oportunamente
las diferentes etapas del Programa, el cual debe cumplir con los requisitos, experiencia, habilidades v
obligaciones establacidas de conformidad a la Resolucidn 335 de 2021 y sus anexos técnicos, por
la cual se establecen los Lineéamientos Técnico Administrativos del Programa de Alimentacion Escolar,
los estandares y las condiciones minimas del Programa y en-la normatividad sanitaria- vigente, o los
demas documenios que la modifiquen, adicionen o deroguen.

. Efcontratista, deber& cumplir con el siguiente equipo minimo de trabajo:

1 Coordinador Operativo 6 General del Proyecto
1 Nutricionista Dietista

3 profesionales de campo

1 Jefe de Bodega

1 Profesional en Derecho

1 Profesional en trabaio Social

1 Profesional en Ciencias Economicas o afines
-48 cgordinadores Municipales’

-
e

—
I~

. El contratista para la vinculacién dei personal manipulador de alimentos a que hace referencia la
Resolucidn 335 de 2021 y sus anexos técnicos podra utilizar las siguientes modalidades contractuales,
siendo su éscogencia una decision exclusiva del contratista..

El contratista deberéa tener en cuenta los pardmetros que se relamonan a continuacion para determinar
la vinculacidn del nimero de manipuladoras de alimentos requendos en los establecimientos
educativos gue operen bajo la modalidad de racion preparada en sitio; qwenes deberan cumplir en
tode memento con los reqU|S|tos establecidos en la normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674 de
2013 ._Ia Resolucion 335 de 2021 y sus anexos técnicos y demas normas:que lo-adicipnen;, modifiquen
0 sustituyan.
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Relacion de manipuladores de alimentos necesarios por nimero de complementos atendidos bajo
moedalidad Racion ‘Preparada en Sitic

1a7§ 751 a
1.600

complementos iomplementos jcomplementos

De76a De 151 a
150 300
complementos jcomplementos jcomplementos

301 a.500 501 a.750 1.001 a1,500

complementos

T 2 |3 | 4 5 5 7

Nota: “En caso que se requiera ajuste del personal exigido en la tabla anterior, este debe ser aprobado por la
Supervision.a interventoria & equipo de supetvision de la Entidad Territorial, con el soporte técnico. y Ia justificacion
respéctiva, la cual en ningin momento debera afectar la: bportuna prestacion del servicio de alimentacion escolar,
de acuerdo a lo‘establecido en los preserites lineariientos, La aprobdcion, debera redlizarse mediante un oficio que
quedara come soporte en la institucion educativa.”

15. El contratista debera teneren cuernita los parametros que-se relacionan a continuacion para determinar
la vinculacién del himero de manipuladoras. de. alimentos requeridos en los establecimientos
educativos. que operen bajo la modalidad de racion industrializada; ‘quienes deberén cumplir en todo
mamento con los. requisitos. establecidos en la normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674 de
2013 y demas normas gue o adicicnen, modifiquen o sustituyan.

Relacion de manipuladores de alimentos necesarios por nimero de complementos atendidos bajo
modalidad Racién Industrsallzada

De 50 a 206 RI 01 a 400RI 401 a 600RI 601 a 800RI | 801 a 1000RI

1T _ 2 3 4 5

Nota: “En caso que se requiera ajuste del personal exigido en la tabla anterior, este debe ser aprobado por la
Superwsmn o interventorfa o equipo de sugervision de ta-Entidad Territorial, con el soporte técnico y Ja. justificacion
respectiva, {a cual en ninglin momento deberd afectar ia oportuna prestacién del servicio de alimentacion escolar,
de acuerdo a lo establecido en los presentes lineamientos. La aprobacion; debera. réalizarse mediante un oficio
que quedara comg soporte en la institucion educativa.” .

16. El contratlsta debera garantizar que el personal manipulador de: alimentos, que vincule a la operacion
del programa cumpla los siguientes requisitos;

» Perfil: Mayor de 18 afios.

+ Alfabeto.

= Certificacion médica de acuerdo a lo estabiecido en la Resolucion 2674 del 2013, emitida por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, en la cual conste la aptitud para manipular alimentos,

« Certificado de capacitacién en buenas practicas de manufactura, _

« Mantener buenas relaciones. con la comunidad educativa, mostrar inquistud e interés hacia el proceso
de produccidn, conservacion, distribucion de alimentos, reciclaje y cuidado del ecosistema.

e Cumplir con el manejo higiénico sanitario dispuesto en el capitulo 3, Personal Manipulador de
Alimentos, articutos 11,12,13,14 de la Resolucién 2674 de 2013.

17. Las actlwdades a desarrollar por parte.de [as manipuladoras de alimentos son:

+ Recibir los articulos que .entran al servicio, verificar las cantidades y la calidad d& losmismos, y
diligenciar los registros de inventarios establecidos.

»  Velar por el almacenamiento y manejo apropiado de los alimernitos.

= Preparar log alimentos de acuerdo con fo establecido en los: ciclos de menus, analisis quimico. y guia
de preparaciones establecidas por la.entidad:en el presente estudio previo y servir con.medidas o
recipientes estandarizados para la modafidad racion preparada en sitio.

s Alistar los altmentos de. acuerdo con lo establecido en los ciclos' de ments y ané[tsm qwmlco
establemdas por la entidad-en el presente estudio previo para la modalidad racion snd
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18..

19.

20.

21,

Realizar la entrega de los complementos alimentarios a-los titulares de derecho, de acuerdo con los
gramajes establecidos.por grado'y nivel de escolaridad en la minuta patron.

Mantener las dreas de servicios de alimentos en completo orden, aseo y desinfeccion.

Cumplir v hacer cumplir las: recomendaciones dadas sobre almacenamiento, conservacion y
manipulacién, calidad, higiené y seguridad de alimentos, ademés de las caracteristicas organolépticas
de los alimentos servidos, las cuales -dében ser optimas en cuanto a color, comblnacnon olor y
apariencia.

Garantizar el mantenimiento de los equipos y demas utensilios de cocina y comedor,;v_igi[ar que se
utilicen de manera correcta y solicitar oportunamente su reparacién o remplazo para la modalidad
racién preparada en sitio.

Adaquirir un certificado médico, cada vez que. se considere necesario por razonesclinicas y
epidemiologias, especiaimente despues de una ausencia de trabajo, motivada por una infescién que
pudiera dejar secuelas capaces de provocar contaminacion de los alimentos que se manipule. Dependiendo
de la valoracion efectuada por el médico, se deben realizar las pruebas de laboratorio ¢linico u afras que

resulten necesarias, registrando las medidas correctivas y preventivas tomadas con el fin de mitigar la
posible contaminacidn del alimento.que pueda generarse por el estado de- salud del personal manlpu!ador

Observar gue en gl espacio de preparacién y manipulacion de alimentos se garanticeel cumplimiento

de la dotacién de cada manipuladora de a'Iime'ntos,".caracterizado desde su vestimenta,-en un estado

completo e higiénico.
Garantizar un estricta limpieza e higiene personal, cumpliendo ademéas con el uso adecuado de la
dotacion para su trabajo y totalmente completo y limpio.

Procurar. un frecuente lavado de manos antes de iniciar su labor, cada vez que salga y regrese del

drea asignada y después de manipular cualquier material u objeto que pueda-generar un fiesgo de
contaminacién a los alimentos. _
Mantener buen clima organizacional y propiciar excelentes relaciones con l9s nifios, nifias, jovenes,

‘adolescentes y fa comunidad: en general.

El numere de. manipuladores de: alimeritos debe garantizar la calidad y oportunldad para todas las
etapas del proceso desde la recepcion, seleccidn, almacenamiento, preparacion y distribucién de los
alimentos.

Llevar registro diario (kérdex) del ingreso y salida de los alimentos y/o complementos,

Notificar oporiunainente -al rectar o persona delegada por el Comité de Alimentacién Escolar del
establecimiento’ educativo,” seglin la dinamica definida, las novedades evidenciadas respécto a
incumplimiento-de [as caracteristicas o faltantes en los alimentos entregados’en el comedor escolar.
Elegir al o la representante del personal manipuiador de alimentos que haré parte del Comité de
Alimentacion Escolar.

Una vez la supervisién apruebe el personal minimo propuesto en la etapa de-alistamiento, éste no
podra ser caMbiado durante la ejecucién del servicio, 8 menos gue exista una justa causa, la cual
debera ser sustentada ante la supervision o intervéntoria de la presente negociacion, para su
evaluacion y posterior autorizacion. En caso de aprobarse €l cambio por parte de la supervision ¢
interventoria.del servicio, el personal debera reemplazarse por unc de igual o superior categorfa gue
el exigido para el modulo correspondlente El personal exigido debe cumplir y-acreditar, comao minimo,
los reqwsnos de calidad y experiencia mencicnados:

Dotar de un (1) uniforme al personal manipulader de alimentos de acuerdo a lgs establecido en la
Resolucion 335 de 2021, sus anexos.técnicos, resolucion 2674 de 2013 y deméas que la modifiquen,
‘adicienen o sustituyan, con vestimenta de trabajo gue ‘cumpla con los siguientes requiisitos: de color
claro que permita visualizar facilmente su hmpleza con cierres o cremalleras y/o broches en fugar de
botones u otros accesorios que puedan caer en el alimente, sin bolsillos ubicades por encima de (a
cintura, cuando se uliliza delantal, este debe permanecer atado al cuerpo en forma segura para
evitar la conta_mln_amon del alimento y accidentes de trabajo,gorro que cubra completamen__t_e el
‘cabello, un delantal pldstico para las -actividades de aseoy limpieza y un par de zapatos
antideslizantes de color-claro cubierios y en material no porese (no tela).

Reemplazar la dotacion de los uniformes y zapatos; segun lo establecido en la ley ¥ al momento de

su entrega certificar en el formato establecido por.la secretaria de educacion con. las respectivas actas

y listado de firmas de cada dinamizadora manipuladorade alimentoes, adlc:lonalmente vendran acompanados

de registro fotografico.

Certificar, por establecimiento educativo, [a entrega de la dotacion de indumentaria en el formato

establecido por la Secretaria de Educacion y con las actas o listado de firmas de recibido que el
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22.

23,

24,

25.

26.

27.

28.

29.

30,

31.

32,

operador disponga., doclimento que debe caontener como minimola siguiente- mformaclon Nombres y
apellidos completos, nimero de cédula, establecimiento educativo, niimero de teléfono— celular, correo
electrdnico, conforme o.ho conforme y firma. _

La dotaCién al personal manipulador de alimentos se deberd entregar antes del primer dia de inicio de
operagion.

Dotar de elementos de aseo personal a las manipuladoras. de alimeéntos tales como: Jabon. liguido
inolero, papel higienico, toallas de papel para manos entre otros en lag cantidades y condiciones segtn
lo dispuesto en la Resolucion No 335 de 2021 y sus anexostécnicos, por la cual se establecen los
Lineamientos TeCl'IICO Administrativos. del Programa de Alimentacion Escolar y demas normas que la
modifiquen, adicionen o sustituyan. De igualmanera, se debers reglstrar en el formato establecido por
la Secretaria de Educacion y con el respectivo registro fotografico.

En los establecimientos educativos que séan atendidos con la, modalidad Racidh Industrializada y
cuenten con menos de cincuenta (50) beneficiarios, el contratista tiene la obligacion de dotar de
elementos e insumos de aseo al personal responsable de fa entrega de los complementos. alimentarios
diariamente tal como se establece en la obligacién No. 28,

En los procesos de maniputacion de alimentos reemplazar al personal gue, por su estado de salud,
represente riesgo de contaminacion, de acuerdo con las normas sanitarigsvigentss.

Acreditar el cumplimiento de sus obligaciones con el Sistema de Gestién de Seguridad y Salud en

el Trabajo, cuando a ello haya lugar, mediante certificacion expedida por el representante legal,
donde conste que se encuentra implementado el Sistema de Gestién de Seguridad y Salud en el
Trabajo en su empresa, o en proceso. de implementacién. Con' la firma de la cerifi icacion se
entiende presentada bajo ta gravedad de juramento. De igual manera, la certificacion debe contar-

con Ia f irma o aval de una ARL o de persona que cuente con licencia en saiud ocupactonal

Decreto 10?2 de 2015 _ _

El contratista se compromete a que en caso de gue un empleado presenite una enfermedad que
ponga enriesge la inocuidad de los alimentas, sea reubicado en una labor en la que no tenga
contacto con el mismo, mientras se resuelva su cuadro sintomatico.

Promover en los establécimientos educativos el reporte y registro de informacién en el Sistema
Integrado de Matricula SIMAT referente a la caracterizacién de la. estrategia de Alimientacion
Escolar de cada titular de derecho.

El contratista en el marco de la operacién debe garantizar que los-vehicidos destinados para el
transporte sean exclusivos para el transporte de los alimentos. y garantizar cumplimiento de los
requisitos €n la entrega de los alimentos de acuerdo a los lineamientos #cnicos-establecidos en
la Resolucién 335 de 2021, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 2019055962 de 2019 y

Resolucién 002505 de septlembre de 2004 expedida por el Ministerio de Transporte.asi ecomo en

las demas normas que los modifiquen, adicionen o sustituyan.
El contratista -en el marco de la operacion deberd mantener en funcionamiento durante [g

'prestacuﬁn de servicio come minimo con- diez (10) vehiculos automotores que cuenten con
sistema.de refrigeracién y congelacién de una capacidad minima de tres. (3) toneladas- cada uno,

garantizando el cumplimiento de |¢s requisitos én la entrega de los alimentos de acuerdo a los
fineamiéntos técnicos establecidos en la Resolucion 335 de 2021, Resolucion 2674 de 2013,
Resolucion 2019055962 de 2019 y Resolucion 002505 .de septiembre de 2004 expedida por el
Ministerio .de Transporte a51 gomo en las demds normas que los modifiquen, adicionen o
sust[tuyan :

El contratlsta debera mantener en funcionamiento ta bodega principal y/o planta de ensamblaje propia

o vinculada, durante la prestacion del servicio en el miticipic de Pasto, donde se alistaran,
almacenaran, y distribuiran los alimentos; y contar como minimo ¢on los siguientes equipos y utensilios
para lievar acabo adecuadamente los procesos: equipd de refrigeracion,  congelacion, tanque de

-almacenamlento de agua; bascula industrial, grameras, termémeétro de punzén analogo. o digital uno

para: temperaturas’ frio y otropara caliente, carrétilla trasportadoras, canastilas y estibas en material
higiénico.sanitario. La bodega debe contar con un éréa minima de 1000 m2, la cual. debera estar ubicada
mcmlo de Pasto

El ¢on atlsta en el marco de la operacién debera mantener como minimo una bodega de
afmatenamiento por subregién con la dotacidh minima exigida en los lineamientos ftécnicos: y
estandares de la resolucion 335 de 2021 y sus anexos técnicos y las hormas higiénicas sanitarias

Secrelatiate Edu
Direccidn: Cra 42 B
Pade-Naiifio —Cet
Teléfono; (B02)- 7

exigidas: ‘en ia Resolucién No 2674 de! 2013.

_epa{azn ertal _
\— 85 Bartio Pandiaco Codigo Postel 5200024087
3 YWWeSEUnErine.gov.an




. 'Mﬁ"ﬁ' Sacrataria

. NARINOQ | deEducacion

| ANEXO CONTRACTUAL
CONTRATO PRESTACION SERVICIOS No. GN0742-2025 SUSCRITO ENTRE EL DEPARTAMENTO DE
NARINO y EL CONSORCIO PAE MAYORITARIO 2025  Pagina 20 de 52

33.

34,

35.

36.

37

38.

39.

40,

41.

42

43,

24,

Dotar las bodegas niinima con los siguientes ‘equipos e instrumentos necesarios para monitorear,

controlar y garantizar las condicionies de. calidad € inocuidad de los alimentos, de acuerdo a la

modalidad a suministrar: equipos de refrigeracion y congelacién, tanque dé alacehamiento de agua,

basclia industrial, grameras, termémetro de punzén andlogoe o digital uno para temperaturas frio y otro

para caliente, carretillas transportadoras, canastillas y estibas de material higiénico.sanitario de acuerdo.
con lo establecido en Ja Resolucion 2674 -de 2013 y demés norimas que-la modifiquen, adicionen o
sustituyan.

El contratista debe adoptar y mantener Jas disposicicnes que garanticen el cumplimiento de-las nhormas

de-seguridad y salud en’ el trabajo, de acuerdo con lo establecido en el Decreto 1072.de 2015. Por.

medio de-la cual se expide el Decreto Unico: Reglamentaric del Sector Trabajo’y demas normas que la
modifiquen, adicianén o sustituyan,

Elconfratista'se-cbliga a mantener [as:bodegas conlos espacios adecuados gue permitan la verificacion
de'la cantidad, calidad e inocuidad de los alimentos, de acuerdo a lo establecido en los lineamientos
del Programa de Alimentacién Escolar-PAE expedidos por la Uriidad Administrativa Especial dé
Alimentacion Escolar - UApA. Ademas, debera dar cumplimiento a.la Resolucidn 2674 de 2013 en lo
concerniente al Plan de Saneamiento Basico. '

£l contratista, se obliga a realizar cambios de las marcas de los productos entregados en-el marco de
la operacidn del programa cuando haya rechazo generalizado por parte de los usuarios. ©.cuando el
Instituto  Departamental de Salud de Narifio (IDSN), el Instituto Nacional de Vigitancia de
Medicamentos {INVIMA} o la supervisidn. o interventoria reporten gue el producto suministrada no
cumple con las. estdndares minimos de calidad e inocuidad de acuerde a la normativa vigente
colombiana, para lo cual debers aportar la ficha técnica del preducto a feemplazar

El contratista se compromete a contar con e} personal y deméas- elementos necésarios para la entrega,
distribucion, manejo, y preparacion de los alimentos; de acuerdoa la modal:dad a.suministrar,

Cuando se requiera cambio de personal durante la eiecucion del servicio el nuevo personal a ingresar
debe cumplir los requisitos detalente humano exigidos en los presentesestudios previos y dicho cambio
debe serinformado a la supervision o interventoria del servicio.

Si por causas imputables al contratista se presente algin tipo de -enfermedad o intoxicacion por
alimentos suminisirados por €1, este asumira toda la-responsabilidad civil que genera la demanda por
dicha-causa. _ o

Coordinar con la Entidad a través de la supervision la formulacién y cumplimiento de los planes de
mejora derivados de. las visitas efectuadas en los -establecimientos educative por la suipervision o
inferventoria con-el fin de garantizar el cumplimiento de los estandares minimos establecidos por la
Unidad Administrativa Especialde Alimentacion Escolar - UApA.

Cumpllr con las acciches establecidas en los planes de mejora en los términos: estipulados por la
supervisién del servicio y dllegar soportes y evidencias del-caso.en el término de cinco (5) dias habiles.
El incumplsmlento de 1a ejecucién de los planes de mejora realizados por la Supervision o interventoria
del servicic-sera causal de: incumplimiento del chjeto coniractual por parte del contratista. Nota: la
entidad podra especificar el tiempo para la subsanacion de pianes de mejora de acuerdo a la accion

de mejora requerida.

Disefiar e implementar los planes y acciones-de mejora con base en los incumplimientos o hallazgos,
efcontrados en las visitas de supervisién o interventoria y de las quejas presentadas por el Comité.
de Alimentacién Escolar- CAE 0-en su defecte la comunidadeducativa {Padres de familia, docentes,

directivos docentes, estudiantes y comunidad en general), durante todas las etapas:de €jecucion
del programa y en diferentes modalidades dé atencion, con el fin de garantizar-el cumplimiento. de
Jos estandares minimos contenidos en la Resolucion 335 de 2021 y sus anexos técnicas expedida
por la UApA [o anteriorteniendo en cuenta que.es de caracter obligatoric.la realizacion de visitas a

terfitario realizadas por la UApA y de las autcridades competentes, las cuales tienen fines de:
verificacion del estado de ejecucion de PAE, del cumplimiento de la normatividad, calidady
opartunidad de la informacién para determinai necesidades de fortalecimiento territoria! y'generar
planes de mejora.

El contratista debera realizar durante la ejecucion del servicio al menos una (1) actividad educativa
relacionada con fa implementacion. de habitos y estilos de vida saludables, en cada uno de los
establecimientos educativos donde se ejecute la presente el contrato.

El contratista debera realizar la promocion de una alimentacion saludable y agradable, que-

'propormone los nutrientes que. el cuerpo necesita para. mantener el buen funcionamiento. def
organismo, conservar o restablecer la salud, minimizar el riesgo de enfermedades, crecimiento.
adecuado, entre otros. La alimentacion saludable presenta las siguientes caracteristicas:.

. Completa debe contener todos los macros, micrenutrientes {proteina, grasa, carbohldratos
vitaminas.y minerales), agua y fibra.

» Equilibrada: que debe incluir cantidades-ade_cuadas_de los grupos de alimentos, los:
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54.
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al ser combinades aporten' la proporcion de nutrientes para promover el crecimiento y /o
mantenimiento de la salud,

» Suficiente: en energia y nutrientes que promueva. en los nifios el crecimients, la produccian
de leche durante [a lactancia y el mantenimiento de un peso saludable en todas las etapas del curso
de vida,

= Adecuada: que se ajusta a los gustos, preferencias, recursos eccnémicos y ‘habitos

-alimentarios d& los individuos.

o Inocua: aquella que es libre de contaminantes, sustancias téxicas y otros factores quevan

en dettimento del estado de salud de quien la consume” (Ministerio de Saiud y Proteccion Social,
2017).

El contratista no podra suscribir convenios o contratos con entidades territoriales no
certificadas. del departamento de Narifio para llevar a cabo el mismoe o similar obiéto
contractual con recurses del Sistema General de: Participaciones vy que hagan parte de la
destinacion especifica del PAE.

En aquelios.casos en los cuales durante |a operacién del programa el contratisia evidencie que
los establecimientos educativos ng cuentan.con las condiciones descritas para el suministro de
l]a. madalidad preparada en sitio, debe reportar con el andlisis técnico y/o diagnéstico, v el
soporte respectivo esta sﬁuacmn a la Supervision o interventoria para su evaluacion y
aprobacion del cambio de modalidad; hasta que el comedor escolar cumpla con jas condiciones
minimas. para la preparacion de alimentos; de acuerdo a la normatividad sanitaria.

En caso que algin establecimiento educativo solicite el cambio de. modalidad de racién, es

decirde preparada en sitio-a industrializada o viceversa, el contratista, debera apoyar la revision
téchica que permita emitir concepto y en todo caso acatar |a dec:|5|on de la supervision o
interventoria en los términos establecidos por la misma.

identificar y sefialar cada una de las areas dentro del servicio de alimenitacién, en material
lavable y resistente, las diferentes areas que conforman el comedor escolar, delimitando cada
espacio fisico utilizado en los diférentes procedimientos dentro del restauranie escolar, de

acuerdo aia. mfraestructura de ¢ste, asi: area derecibo de alimenios, area de almacenamlento

area de preparacion, area de distribucién — comedor y drea de lavado de acuerdo con lo:
establecido en la Resolucion 2674 de 2013 y demas normas qgue la medifiquen, adicionen o
sustituyan.

Implementar los controles necesarios para garantizar la entrega de los alinientos €n los
establecimientos educativos, con las cantidades requeridas; conforme a las caracteristicas,
condiciones de ingcuidad, 2% de calidad exigidas en las fichas téchicas de los productos.
Disponer de los formatos, que soporten la ejecucion det programa, diligenciados al moemento de
[a supervision o interventoria, documentos que debe contener como minima ia siguiente
informacién: Nombres y apellidos completos nimero de cédula, nombre del establecimiento
educativo con su respectivo codigo DANE, nimero de teléfono — celular, correo electrénico y
firma,

Elaborar y. publicar en lugar visible del restaurante escolar la ficha técnica de informacion del
PAE, el cual debe contener |a siguiente informacién: Entidad territorial, departamento, municipio,
nembre de la Institucién Educativa, tipo de complemento fecha de inicio, nimero de dias de.
atencién, nimero total de cupos asignados, nimero. del objeto: contractual o convenio, NUMero
de manipuladoras de alimentos, nombre o razon social del operador, y canal de la atencmn de
peticiones, quejas y reclamaos al ciudadano. Lo antérior debera ser reportado a la supeivision o
interventoria mediante el respectivo registro fotografico de cada establecimiento educativo, en
el pr[mer mforme de EJGCUCIOH radlcado y mantenerlos durante la wgenma del respectwo sernvicio.
Publicar ef un lugar VISlb[e del restaurante escolar un formato que incluya ia siguiente
informacién: Entidad Territorfal, Departamento MUI‘IIC]DIO Nombre de la Institucién Educativa,
Tipo de Complemento, fecha: de inicio, nimere de:dias de atencion, nimero total de: cupos
asignados, ndmero del objeto contractual o convenio, niimero de manipuladoras de alimentos;
nombre or zon somal del operador y canal de atenc:on de petlcmnes quejas’ v reclamos

' los horarlos de. consumo de los complementos alimentarios, resaitando gue’ &l

Cumphr co .
be realizarse dentm de la Jornada esc:olar yno fuera de la mlsma tenlendo en cuenta

que con el

E)

Secretaria ¢ Educacdion Depgie _
Direceion: Cra 420 # 16 £ 8§ Banio Pandiaco Catiigo Posts! 520002067
Pasto-Madrfio ~ Colombla
Teléfoner (802)- 7333737

VAN SEOENND Qov.OT




Gabernacmnde Secretaria

NAR}NQ de Educacién

ANEXO CONTRACTUAL
CONTRATO PRESTACION SERVICIOS No. GN0742-2025 SUSCRITO ENTRE EL DEPARTAMENTO DE
NARIﬂO:y EL CONSORCIO PAE MAYORITARIO 2025  Pagina 22 de 52

55,

56.

57.

58,

59,

60.

61,

62.

63.

64.

85,

66,

nutrientes durante el desarrollo de sus clases.

El horario de ‘consuma de los complementos se plantea de acuerdo a las dinamicas de los
establecimientos educativos y deben ser autorizados previamente: por el Comité de. Alimentacion
Escolar mediante acta debidamente firmada e irformada al contratista con tres (3) dias de
anticipacién. A cohtinuacién, se relaciona los horarios de. consumo de los complementos
alimentarios sugeridos para los establecimientos educativos:

Tipo de complemeato Jornada Escolar | Horario
Complemento Alimentario jornada mafiana Mafiana 7:00 a.m, a 200 a.m.
Complemento Alimentario jornada tarde Tarde 3:00 p.m. a 4:30-p.m.
Almuerzo Jornada Unica - 11:30a.m.a 1:00 p.m

E! horario definido debe ser publicado de manera oficial en un lugar visible de! comedor escolar,
en el caso de la modalidad preparada en sitic o del establecimiento educativo en caso de
modalidad industrializada. De igual manera, debe ser de conocimiento de la comunidad educativa,

‘operador, supefvision y/o interventoria y de la ETC.

La entrega de los-alimentos debe realizarse de forma higiénica y en el menor tiempopdsible, con.
el fin de garantizar €l mantenimienio de las temperaturas de los productos que [0 fequieran, hasta
el'momento del consumao.

La preparacion de los alimentos en la modalidad preparada en sitio-debe efectuarseen cada uno’
de los comedores escolares de Ids establecimientos educativos para que los beneficiarios los
consuman de inmediato, de -acuerdd con lo establecido en la.resclucién 335 de 2021 de la
Unidad de Alimentacion Escolar y con las hormas de higiénico sanitarias contenidas en la
Resolucion 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Proteccion Social.

E| contratista no esté autorizado para suministrar alimentos a personas diferentes a las autorizadas
por la ETC, supervision y/o. interventoria. Razén por la cual, la ETC reconocera exclusivamente el
pago de los alimentos sumiristrados.a las personas autorizadas en los términos de los presentes
estudios previos, con previa firma de los rectores o los designados debidamente autorizados por
el rector, de cada unoe de los establecimientos educativos en donde se presta.el SErVicio.

Reportar de manera inmediata por esciito a [a entidad a través de la supervision o interventoria
del servicio y al Rector de la respectiva Sede Educativa, los dafios o fallas enla infraestructura
que-afecten la prestacion del servicio.

Cuando se requiera, e! contratista debera coadyuvar en [a entrega de.informacion, a la comunidad
educativa, relacionada con su conirato, esto con el fin de garantizar la transparencia y upa
adecuada vigilancia comunitaria y. control social del mismo.

El contratista debe procurar por la vinculacion de los padres de familia como manipulador de
alimentos, en un porcentaje na menor al 20%, priorizando a aquellos que sean cabeza de’ familia,
que no pertenezcan al comité de vigilancia o control social y/o a'la junita de tarespectiva asociacion
de padres de familia, esto segun lo estipulade en el articulo 4 de la ley 2042 del 27 de julio de 2020.
Coadyuvar en ia conformacion y activacion del Comité de Alimentacion Escotar, en cada
establecimiento educativo, para fomentar la participacion ciudadana; €l sentido de- pertenencia y
et control social durante la planeacion y ejecucion del Programa, esto de conformidad a ta Resclucién
No 335 de 2021 y sus anexos técnicos.

F’articlpar en los distintos espacios de gestién social como son los Comités Municipales de
Alimentacion Escolar, Comité Departamental de Seguimiento operativo, Mesas publicas, Comités
técnicos.operativos del programa y el Comité de Alimentacion Escolar, segln lo dispuesto en la
Resolucidn No 335 y-sus anexos técnicos. -

Diligenciar adecuada y oportunamente [a totalidad de los formatos establecidos por la UapA vy la
Secretaria de Educacién Departamental a través de la Supervision para la gjecucion del programa,
documentos que deben -contener como minimo la ‘siguiente informacion: establecimiento
educative y nombres y apellidos completes, ntmero de cédula, nimere de teléfono — celular,
correo electrénico de quien firma el formaito.

Gestionar con el establecimiento educativo y con las Entidades Territoriales no-Certificadas |a
adquisicién de equipos y menaje faltante o por- reposicién, de acuerdo con los parametros y
cantidades establecidos en Resolucion No 335 de 2021 y-sus anexos técnicos expedida por la
UApA, por la cual se establecen los Lineamientos Técnico Administrativos del Progr; ima de-
Alimeniacion Escolar y demas normas’ que la modifiguen, ad|0|onen o sustituyan.
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67. El.contratista debe cumplir con eI ‘suministro del complemento alimentario y tiempos de comida
contemplados en la estrategia de residencia escolar a los estudiantes beneficiarios del PAE para
su consumo durante la jornada escolar, el cual cubre un porcentaje de las Recomendaciones
Diarias de. Energia y Nutrientes por grado v nivel educativo segln la Resolucién 335 de 2021 y
Resolucion 3803 de 2016.

'68. El contratista debera tener en cuenta las caracteristicas organolépticas de 1os alimentos- al
momento: de- emplatarlos, de tal manera que la alimentacién suministrada sea: en textura,
consistencia, color, sabor, forma, humedad, métodos de coccién y simetria.

69. El coniraiista debera garantizar, que cada alimento suministrado enla modatidad industrializada se
entregue en forma individual y en el empaque primario gue garantice el cumplimiento del gramaje
establecido por componente de acuerde con el ciclo de menu, anélisis nulricional establecidas por la
entidad en el presente esiudio previo y las demas condiciones y caracteristicas -exigidas €n la
-.normatiwdad sanitaria vigente.

70. En el caso de requerirse, la entidad en-conjunto con el operador, deberan disefiar un “plan de
contingencia”, que sera revisado y aprobado en-el Comité-de Pianeacion deé la Entidad, acorde a las
necesidades de los beneficiarios ‘en- el marco. del ‘cbjetivo del PAE, gue permita garantizar su
atencion en adecuadas -condiciones técnicas, de calidad y con la oportunidad descrita en los
lineamientos del PAE bajo las - orientaciones defmldas por la UApA y manteniendo el equilibrio
economlco del servicio que podran contemplar, sin limitarse a. ellas, las. siguientes:

Adaptacion transitoria de la minuta: patron,

Cambio &n la'modalidad de-stiministro.

Variaciones del nimero de-mends por ciclo.

Definicidn de la lista alternativa de intercambios.

71. En caso de presentarse suspensién de las clases académicas, es decir, que los estudiantes no
puedan asistir al'establecimiento educativo y que por tal motivo se afecta el normal desarrolio.
del.Programa de: Alimentacién Escolar — PAE, el CONTRATISTA debera realizar el informe con
sus respectivos soportes y remitir-a la. SED Por tanto, hasta que se logre restablecer las
condiciones normales y evidentes de las actividades académicas, el PAE se suspendera por
escrito por parte de la supervisién. del contrato.

72. En el caso de presentarse la reubicacion de los estudiantes del establecimiento educativo a' un

nuevo espacio donde no cuenten con la infraestructura requenda para.el comedor escolar o que

no cuente con este, E| CONTRATISTA, debe suministrar la modalidad de atencién PAE, con

Racién Industrializada, teniendo en cuenta los ciclos de mend descritos en los presentes estudios

previos, la.cual debe contar con la aprobacion por parte de la supervision del contrato.

OBLIGACIONES ESPECIFICAS DEL GONTRATISTA PARA COMPRAS PUBLICAS LOCALES

La compra Iocal facilita la adquisicion de alimentos, biehes y servicics necesarios para la operacion de}
PAE, la que debe ser orientada a pequefios y/o medianos productores y/o comercializadores ubicados
en el municipio o departamento, de acuerdo con la normatividad nacional. Come se otdena en el
transcrito artfcule 7 de la Ley 2046 de 2020, de acuerdo al anexo técnico de compras locales de fa
resolucién 00335del 23 de diciembre del 2021, el porcentaje. minimo de compras se encuentra
establecido én el 30% de! valor total de los recursos del presupuesto de cada entidad destinados a la
compra de alimentos,

1. El contratista debera garantizar ias compras locales de alimentos que requiera para la ejecucion de la
presente negomamén cumpliendo con &l porcentaje ofrecido de compras publicas locales de conformidad
a lo estipulado en la Ley 2046 de 2020"Por fa cual se. establecen mecanismos para promover ja
participacion. de pequefios productores locales -agropecuarios y de. la agricultura carmipesina, famifiar y
comumtana en los mercados de tompras publicas de alimenfos” y Decreto 248 de 2021.

2 El co_ntratls a debera acatar lo dlspuesto en el capitulo | articulo 7, literal & "Las Entidades a que hace
referencia glarticulo 3° de la presente lay, que contraten con recursos publicos la adquisicion, suministro
y entrega de alimentos en cualquiera de su$ modalidades de atencion, estén en Ia obligacion de adquirir
focafmerite alimentos comprados a pequefios productores: agropecuarios locales y/o a productores de la
:-Agﬁcq_fi‘ura Campesina, Familiar o Comunitaria locales y sus organizaciones eh un porcentaje minimo det
30% del valor total de los recursos del presupuesto de cada entidad destinadosé Ja compra de alimentos”.
Teniendo gn.cuenta, fa demanda de. alimentos que requiere el Programa deAlimentacién Escolar- PAE.
en el cu’acl{o que se seﬁaia a contmuaclén
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Leche liquida o leche: UHT, pasteurizada o ultra- pasteurizada.
) 1 Leche entera en polvo '

Lacteos y derivados ~Avena nacional UHT

Leche saborizada UHT

Papa criollal Papa comun

Platano hartén maduro /Platano hartén verde

9
Raices, tubérculos y platanos

Yuca
3 Frutas
Frutas.y verduras Verduras y-horlalizas.

Pechuga de pollo
Carme. deres

4 Carne de cerdo
Alimento proteico | Huevo de gallina fresco
Leguminosas (Lenteja, frijol rojo, frijol blanco, arveja seca y verde y
garbanzo)

Paneia en bloque

-‘Aztcar blanca ¢ morena.
5 Bocadilio de guayaba

Azdcares y dulces: Pangelita de leche

Dulce de leche con coco

Chocolate, cort azicar

Pan de coco

‘Galleta mantecada

Galleta sabor a naranja

GGalleta de avena

Cucas
& Muffin
Cereales Malz para colada.

Harina de trigo:
‘Harina d& maiz
_Avena en hojuelas
-Arroz blanco
Espagueti
Maiz peto para mazamorra
Quinua
Pasta cabello de angel
Aceite regular
Margarina:

7. Grasas.y aceites:

A cantinuacion, se detallan las caracteristicas de los alimentos demandados:

GRUPO ALIMENTO CARACTERISTICA: DESCRIPCION DEL
ALIMENTO

Leche higienizada entera-en polvo, de-color blanco
crema, con percepeion visual homogénea, de olor y
sabor caracteristico al producto fresco; de textura y
consistencia. suave. No contieng ningun tipo de
sSuero lacteo,  adulterante, edulcorantes,
conservantes o neutralizantes

Leche liquida o-leche UHT | Leche entera, larga vida obtenido mediante proceso
técnico en flujo continuo, aplicado a la leche
proveniente dé animales: bovinos cruda o termizada
a una femperatura entre 135.y 150 °C.por un periodo
de tiempo-entre 2 a-4 segundosde.tal forma que se
compruebe la desfruccion eficaz de las esporas
hacteriagnas. De color bianco azulado, sabor. yiolor

Leche en polvo entera
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1
Lacteos y
derivados

Garacteristico al producto, [evernente dulce y cocido.

Avena UHT

Elaborada a base de leche de vaca entera
higienizada, avena precocida y melida, azucar,

contiene aditivos como-estabilizantes y saborizantes.

permitidos. La bebida lactea con avena debe
contener minimo el 88% de leche enterade vaca, su
textura debe ser fluida, libre de coagulos y grumos,

se conserva a-temperatura ambiente. No contiene

lactosuerg, sustancias. toxicas,
conservantes,

adulterantes y

Lache sabarizada UHT

Elaborada a.base de leche de vaca liquida entera, |
azucar, ‘aditivos: estabilizante permitido,

saborizantes._périnitides en  alimentos  infantiles,

segln el caso; sabbr natural ¢ idénfico al natural,
colorantes - permitidos en alimentos infantiles de
acuerdo & la Resolucion No.. 10593/85 No se
permite el uso de tartrazina. Ausencia de sustancias
como heutralizantes, conservantes, adulterantes,
sueros lacteos.

2
Tubeérculos

Papacriolla:

Papa comiin

Pl&tario hartén maduro

.comercializacion,

Platane hartdon verde.

Yuca

Alimentos perecederos, cuya duracian es corta y se
‘descomponen

rapidamente

diversos factores: como la temperatura, humedad y

présioh a la que son sometidos durante su
transporte y almacenamiento.

Estos alimentos deben ser frescos, textura flrme y
sin alteraciohes en e} color y olor.

influenciades = por

3

" Frutas

Frutasy verduras:

Verduras y hortalizas

Alimentos perecederos, cuya duracion es cortay se
descomponen rapidamente influenciados por
diversos factores como la temperatura, humedad y

presion @ la que son sometidos durante su

-comercializacion, transporte y almacenamiento.

Estos alimentos deben ser frescos, téxtura firme y
sin.alteraciones:en e! color y olor,

‘Pollo

Alimento.natural proveniente de un arnimal gue han
sido dictamifiadas comao inocuas 'y aptas para el
consumo hurhano o se destinan para este fin. La

Carne de cerdo

Carne.de res

carme se compone -de agua, profeinas vy
aminoacidos, minerales, grasas y &cidos grasos,
vitaminas ¥.otrog componentes bioactivos, asi como.

pequenas cantidades de carbohidratos.
Es.un alimento perecedero, cuya-duracion es corta
y se descomponen rapidamente -influenciados por

divarsos factores como . la temperatura, humedad y
presibn a la que son sometidos durante su
comercializacion, transpeorte v almacenamiento.

Estos alimentos deben ser frescos y con adecuadas

caracteristicas organclépticas.

Huevo de gallina fresco

Alimento natural, cuyo origen es la ovoposicidn de la
galtina. Es completo en. todos los nutrientes
requer_ldos por el ser humano para el desarrollo de
sus funciones bioldgicas; se presenta:al consumidor
en su estado natural sin someterlo a ninglin.proceso
industtial que pueda alterar o modificar sus
caracteristicas- naturales. El huevo en su estado
natural ho requiere ningn tipo de autorizacion para
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_ Grano procedente. de  la  especie  Lens
_ 4 sculentamoench, de forma de lente de textura lisa
Alimenta proteico sin pliegues, i rugosidades, tirando:a pardo limpias,
Lenteja d’é; las cuales elQ?% minimo queda retenido en una
criba con orificios circulares de 5.95mm. Producto
natural sin preservativos y/o aditivas, Otor
caracterfstico, color verde o marrén, fimpias vy libre
de impurezas.
Conjunto de granos procedentes de la variedad de
los'géneros Phaseolusspp. y Vigna, perteneciente a
la familia de las fabaceas, antiguamente -conceida
como familia de las- paplllonaceas El frijol es una
especie que presenta una enerme variahilidad
gengtica, existiendo miles de cultivares que
Frijol rojo praducen semillas de los mas diversos- colores,
formas y t{amafos el cultive 'se destina
mayoritariamente a la obtencion de grano seco,tiene
una importante ‘ufilizacién horticola, ya sea como
poroto. verde © como poroto granado; ademas
detener olor y color caractenstlco de acuerdo a la
variedad.
Granos ovalados de celor blanco cremoso, textura
dura y tamario pequafio. _
Leguminosa obtenida de la planta herbacea dé la
Arveja verde: familia fabaceae, el cual se constituye un alimento
con alta concentracion de nutrientes.
‘Redondeado, aplastado por los laterales, color
amarillo blanqueclno textura dura y’ arrugada
Producto a base de jugo -de la cafia panelera,
soluble en agua, de color amarillo claro y oscuro con
sabor y olor caratteristico. Consistencia fitme v
dura; determinada por la concentracién de cristales
de.sacarosa en relacion con los azlcares reductores
| formiados ensu proceso. _
‘| ‘Sacarosa purificada y cristalizada (sucrosa) extraida
Azlcar bfanco o morena | .dé latafia de azucar mediante procesosindustriales.

Frijol bianco

Garbanzo

Panela en blogque

Pasta solida obtenida por concentracion de pulpa
madura y sana, hasta lograr '

una consistericia gue pueda ser cortada. sin perdef
Bocadilto de guayaba’ la forma y la textura Cuando

este fria. El dulce de.guayaba se obtiene por la
concentracion térmica de la mezcla de guayaba y
azucar,

Es el producto higienizado, obtenido por la
conceéntracion. térmica de una. mezcla de leche y
azucar, con ef agregado de Harina . afmidones.

5 Panelita de leche poseen un olor agradable; color ‘dmbar con poca
Azticaresy dulces brillantez, sabor dulce, una textura dura o seca'y su
o o forma varifa entre rombaide; rectangular y
‘semiesférica.

Es el producto higienizado, obtenido por la
concentracion térmica de una mezcla de leche y
azucai, con el agregado de coca rallado, es un dulce
de. color amaritlento y su superficie es irregular,

formando surcos longitudinales a lo largo de fa

Dulce de leche con coco:

pieza.
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Chocolate de mesa elaborado de fa Masa de licor de
cacao. producto obténido del graho de cacao
‘tostado y fragmentado, gue ha sido limpiado v
Chacolate; con azucar liberade de ia cascara, Mezclado o no con uha
cantidad variable de azucares, como sacarosa y otro
tipo de edulcorantes y aditivos permitidds por la
legislacién nacional vigente.

Pan coco Es: un producto horneado que contiene levadura 'y se
elabora a base de harina de frigo. Su forma es
redonda, en el centro se realiza un corte €n cruz
decorado con coco rallado.

Galleta panificada ‘Producto de: panaderf(a elabarad_o'.a' partir de harina
(mantecada) detrigo, azdcar; mantequilla.

Producte de panaderia elaborado a partir de harina
Galleta sabor a naranja de trigo, azticar, mantequilla y saborizante anaranja.

Producto de panaderia elaborado a parir de

Galleta de avena hojuetas de avena integral, azucar, huevo vy
_ mantequilla.
Cucas Producto de pahaderia elaborado a pariir de harina

de trige, mantequitla, huevos y panela.

Elaborado a base de harina de trigo fortificada, la
corteza de_be ser dorada opaca, -nho debe estar
quemada ni tener. material extrafioc alguno.
Muffin caracteristico al ponqué, bien cocido, sin acidez,
libre de olores y sabores de_s_a_grad_ables La textura
debe ser esponjosa, porosa vy uniforme,
desmenuzable y no pegajosa.

Cuchuco de maiz’ Mezcla de granos partidos obtenido de Ia trituracion
del malz pilado amarillo previamente colado y
seleccioriado. Sin aditivos, ni componentes que
puedan causar reacciones alerg_cas

Hariha de trigo Productc obtenido de la molienda de trigos
'seleccionados para obtener-.una Harina refinada da
Mediana Fuerza y tenacidad,

al cual se le ha agregado los micronutrientes y
agentes de tratamiento de harina de acuerdo a los
niveles permitidos por las.

especificaciones técnicas de las normas vigentes.
Harina de maiz Es un producto obtenido a partir-del endospermo de
granos de maiz {Zea Maysvar.), clasificados para
consumo humano, que han sido sometidos a un
proceso de limpieza, germiinacion, precoccion y
molturacion o molienda: Las harinas precocidas de
Maiz; se clasifica dependlendo del tipo.de Maiz del
gue provengan asi: Harina Precocida de Maiz
Blanco y Harina Precocida de Maiz Amarillc.

8
Cereales

Arroz blanco Arroz blance de apariencia grano largo, sabor y olor
caracteristico, libre de olores objetables y textura
suave.

Espaguetti Producto cuyo ingrediente basico es la harina de

irigo mez¢lada con agua & la cual se le puede
adicionar sal, y huevo. E} producto es largo y
delgado, color amarillo, consistencia dura, olor y
sabar propios: del producto.

Pasta cabello de angel Preducto cuyo ingrediente bésico es la harina de
trigb mezclada con agua a la cual se. le puede
adicionar sal, y huevo. El producto es delgado, color
amarillo, con5|stencxa durg; olor y sabor prapios del
producto.
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Avenaen hojuelas Prodiicto obtenido a partir de ia laminacidn del grano |
limpio y sanc de avena. Las hojuelas de avena
pravienen de granos de avena libres de infestacion
y de materias extrafias.

Quinua, periada Es un pseudocereal muy nutritivo, hasta el punto de
ser considerado.un ‘superaliniente’. Esta, originaria
de Sudamérica y Estados. Uriidos, ha irrurmipido con
fuerza en paises como Espafia hasta instalarse en,
la dieta cotidiana,

Maiz para mazamorra Cereal con alto contenide en almidén, grano partido:
0 quebrado..
Aceite | Es un producto de origen vegetal -comestible; apto

para el consumo humano, sin ningin sabor u olor, el
cual debe ser refinado, descerado, blanqieado y
descdorizado, no exceder los- limites maximos de
plaguicidas.

Margarina Margarina industrial fabricada a partir e una mezcla
de -aceife vegetal comestible de alta calidad, de
consistencia cremosa, color amarilic-cremar y
agradable aroma y sabor a mantequilia.

7. Aceitesy
grasas

3. El contratista deberé realizar las compras de los bienes que requiera para la ejecucion del
contrato cumplienido con el porcentaje ofrecido de compras locales.

4, El contratista deberd presentar un esquema de proveeduria donde se evidencie que los
productos mencionados en la tabla PORCENTAJE DE COMPRAS LOCALES POR GRUPO
DE ALIMENTQS, en lo referente a la negociacicn de compra de alimentos a pequefios
productores, se desarrofle con enfoque lerritorial, vincufando a las organizaciones. de
.productores més cefcanas al punfo donde se consumen y / ¢ ehlregan los alimentos. Asf
_mismo.se debe contemplar la ley 2046 de 2020, aiticulo 2.19.1.1.4. porlo cual se'debe radicar
la carta de intencién o documento equivalente, que los proveedores se encuentren en el
registro de productores individuales y/u organizaciones de productores consolidado por las
secrefarfas departamentales de agricuftura o fa dependencia que haga sus veces; dando
cumplirmiénto a la normatividad de proteccibn de datos personales vigente, €l cual deberé
constar por escrito y tener.como minimo el siguiente contenido: identificacién del productor y
del oferente, variedad(es) del producto agropecuario que se requiere, cantidad (unidades o
pesaj, precio de compra del productor al proponente, forma de pago, fecha y lugarde entrega
de lés productos agropecuarios; embafaje o empaque de estos; y la intencidn de la compra
de productos agropecuarios.

5, Realizat, registrar y reportar las compras mefisualmente de alimenios biefies y servicios.en o
foriatos establecidos por el MEN, Unidad Administrativa de Alimentaciéh Escolar- UApA,
Departamento de Narifio- secrstana de Educacién Departamental, 10s cuales deben cumplir
los porcentajes ofertados y exigidos por la entidad territorial con; tratante.

6.  El contratista para acreditar la compra local debera anexar el contrafo suscrito con ef
proveedor, en el primer informe de ejecucicn presentado a la supervision del contrato.

7. El contratista debera preseéntar para acreditar las compras realizadas a pequefios productores
con el documento de-factura electrénica como fo indica Ef articulo 6 de la resolucion 000042
de 2020 expedida por la Dian, o con documento equivalente, el documento equivalerife es
expedido por ef vendedor del bien o prestador del servicio. Si el vendedor no esta sujeto a
expedifio, deberd expedir en muchos c¢asos una cuenta de cobro, que en este caso el
operador ¢omo cofpradores debe emitir ante la DIAN por medio del documento equivalente
0 sopotte:

8 El contratista debe garantizar que Jos proveedores- de: los .alimentos: locales cumpian los
siguientes requisitos: a} Estar inscritos en |a entidad competente encargada de-tealizar la
inspeccion, vigilancia y controf sanitario para los productos de uso y consumo humane, b)
Presentar concepto higiénico sariitario favorable, de conformidad con lo establecido en la.
Resolucion 2674 de 2013.del MSPS, Resolucién 1229 de 2013 del MSPS yla cireular externa del
INVIMA No DAB 4000-082-22 y anexos “Actualizacién dela éircular 400-0201- 17 en cuanto a los
criterios t€onicos y normativos sobre los redisitos:sanitarios que deben cumplir fos fabricantes,
procesadores, envasadores; bodegas de almacenamiento, transportadores, distril
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comerclailzadores de alimentos y bebidas de jos programas sociales”. Los- alimentos locales
deben presentar su ficha tecnica en fase de alistamiento con los reqmsﬂos establecidos.

OBLIGACIONES TECNICAS DEL GONTRATISTA PARA LA MODALIDAD DE RACION PREPARADA
ENSITIOY RACION INDUSTRIALIZADA: OPERACION Y PROGESO.

1. Cumplir con Ias condi::lones de elaboracion, ensamble y suministro de alimentos de acuerdo a cada
modalidad de -atencién y -segln los reqmsrtos establecidos en los numerales 4.1.3 Racion
industrializada, 4.1.1 Racién Preparada en Sitio y 4.6 de |a estrategia de residencia escolar del
Anexo de Allmentaclén Saludable y Sostenible del PAE de la Resolucidn 335 de 2021.

2. Proveer alimentos acordes a los ciclos de menus, grupos. de alimentos con las cantidades y frecuencias.
establiecidas en el servicio y de acuerdo al plary de rutas estipulado, de' manera que no se interrumpa la
prestacion del servicio por falta de los mismos.

3. Cumpglir con los ¢iclos de ments para el complemento jornada manana/tarde, complemento almuerzo,
raciofi-industrializada y ciclos.de menus que conforman la estrategia de residencias escolares, con su
réspectivo -anélisis quimico, gulas de preparaciones y lista de intercambios por grado y- nivel de
-escolaridad establemdas por la entidad en &l presente estudio previe y de acuerdo a la Resolucion
00335 del 21 de:diciembre del 2021.

4, El contratista debe dar estricto -cumplimiento a los alimentos, frecuencia y preparacion de alimentosy
cantidad de los mismos de-acuerdo a los ciclos de menli establecidos por la Entidad para las diferentes
modalidades de! atenmén del programa, salvo situaciones de fuerza mayor que requiera hacer uso de
la-solicitud de intercambio de alimentos.

5. Etcontratistaali Iﬂ!CIO de operamon deberd entregar a cada-establecimiento educativo, el ciclo d ments,
-analisis quimico, gufa de preparaciones, lista de intercambio, estandanzaaon de recetas y listado de
gramaje en fisico donde se estipule el peso bruto para la recepcion de los alimentos perecederos
y No perecederos y peso servido por preparaczén de manera gue las manipuladoras de alimentos no
presenten dificultades durante la opéracion.

6. Implementar Buenas Practicas de Manufactura (BPM), de acuerdo a lo establecido-en la Resolucion
2674 de 2013, Resolucion 335 de 2021 y sus anexos técnicos y las demasnormas vigentes que lo
miodifiquen o complementen en todas las etapas del programa de alimentacién escolar y‘en las
diferentes: modalidades del complemento alimentario.

7. El empaque y rotulado de todos los alimentos a suministrar durante la gjecucion del servicio deberan
cumplir con Jo estipulado en la Resolucion 5109 de diciembre 29 de 2005, |2 Resolucion:333 de 10 de.
febrero del 2011; 810 de 16 de junic de 2021, Resalucion 2492 de 2022 y las demas normas vigentes
que. complementen madifi iquen o sustituyan en el desarrollo del contrato y las demasnorfrias vigentes
que complementen ¢ sustituyan en el desarrollo del servicic,

8. Realizar los recofridos de entrega de alimentos e-insumos de linipieza y desinfeccion, de acuerdo al
plan de rutas y perlodlmdad de entrega establecida en la etapa de alistamiento. Dichos recorridos
deberan gjecutarse Gnicamente en dias del calendaric escolar para garantizar el acompafiamiento de
los. miembros dél Comité de Alimentacién Escolar — CAE de cada establecimiento educativo. La
entrega de los alimentos e insumos deben ser acorde con los cupos atendidos.

9. Implemeritar el sistema de trazabilidad con el fin de gatantizar la calidad e inocuidadde todo el proceso
en la operacion:de PAE, en &reas de disponer y rastrear toda la infarmacion v todos los datos
relevantes delos alimentos y materias primas en todas las etapas hasta la- entrega del complemento
alimentario en cada establecimiento educative (comedores escolares).

10. Gdrantizar antes de la recepcion de las materias primas, todas las areas def establecimiento (areas
de ensamble, almacenamiento o comedor escolar) se encuentren en. adecuadas condicignes de
limpieza'y desmfecc:lén

11. Garantizar que €l personal maniptilador de alimentos se mantenga durante toda Ja vigencia del
servicio, y ante la ausencia.del mismo se-propenda por & reemplazo inmediato,de tal-manera que no
se interrumpa la prestacién del servicio de alimentacion escolar.

12. El contratista debe garantizar- que las personas encargadas de la compra, alistamiente,
dlmacenamiento’ transporte distribucién, preparacion y.servido de los alimentos se encuentren con
adecuado estado de safud, tengan actualizados los certificados médicos y de capamtacmn expedidos
por los organismos de salud ¢ la autoridad competente en el dmbito local durante la vigencia del
sefvicio de conformidad a Io establemdo en la circular externa INVIMA DAB. 4150- 10264- 18; debe
conocer los Iimltes crltlcos ylas acciones correctwas a tomar cuando emstan deswamones en dIChOS
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de ia presente, para proveedores, bodegas, punic de distribucién y comedores escolares de
conformidad a la Resolucién 2674 de 2013y a'la circular externa del INVIMA.No DAB 4000- 0082-22
y- anexos “Actualtizacion de la circular 400-0201-17 en cuanto a los criterios técnicos y normatives
sobre los. requisites sanitarios que deben cumplir los fabricantes, procesadores, envasadores,
hodegas de almacenamiento, fransportadores, distribuidores y comercializadores. de alimentos. y
bebidas de los programas sociales”.

14. Garaniizar que el personal manipuladof de alimentos, responsable de entrega y recibo de alimentos
tenga Ia dotaciébn completa y limpia, cumpliendo con los protocolos establecides.

15. 15. Realizar e dia anterior a la'primera entrega de viveres'y complementos, la jornada de limpieza y
desinfeccién en cada unidad de servicio que incluya planta fisica, equipos, utensilios y mabiliario,
teniendo en-cuenta los planes de saneamientc basicos — PSB desarrollados por el contratista, de tal
‘manera que garantice la higlene y asec de los mismo,y debe repetirse: esta jornada después de los
periodos de vacaciongs escolares (cortos y largos) y en caso de suspetision del servicio, incluyendo
los cierres temporales por emergencias sanitarias u otras causas. Se debera entregar evidencia
mediainte acta y material fotografico de.la jornada de limpieza con la firma de quienes intervinieron.

16: Registrar las actividades de limpieza, desinfeccién y control de residuos realizadas, de acuerdo con
los programas ofrecidos en el Plan dé Saneamiento Basico de conformidad a la Resolucion 2674 de.
2013 y demas normas que-modifiquen, adiciones o. sustituyan.

17. Instalar en cada festaurante escolar Jetreros y/o mensajes alusivos & las BPM({Buenas Practicas de
Manufactura), en material lavable y resistente.

18. Cumplir con las condiciones dealmacenamiento y conservacién de alimentos, materias primas segun
lo establecide en la Resolucion 2674 de 2013 y la Resolucion 335 de 2021, anexo técnico Calidad
e Inocuidad numerai 5.1.2.6. Almacenamiento y.Conservacién.

19. Garantizar que los envases y embalajes destinados para la manipulacion de materias primas o
productos terminados, cumpla con los requisitos: establecidos en la Resolucion 2674 de 2013 y el

~ numerat 5. 1.2.6.1. Materiales, Empagues y Embalajes de la Resolucion 335 de 2021.

20. Garantizar que €! equipo, utensilios y menaje deben ser fabricados en materiales resistentes al usoy
la_carrosién, asi como'a la utitizacién frecuente de los agentes de limpieza y desinfeccion y-demas.
'consmieraclones que ‘exige la normatividad sanitaria vigente. Cabe resaltar que, todos los utensilios
equipo y menaje debe Ser destinado.Unicamente ‘para la preparacién o ensamble del complemento.
alimentario- para el serviciode PAE.

2. Garantizar que las condiciones y espacios de las dreas de preparacion de los alimentos, asf coma el
niimero de-equipos relacionados y los tipos de preparaciones de alimentos que se reguieren estén
‘acorde a la Résolucion 335 de 2021 y sus anexos. técnicos para la modalidad preparada en sitio.

22. Cumplir con el .plan de:capacitacion y/o actualizacién continua'y permanente para el personal
manipulador de alimentos, el cual no podra ser inferfor a 10 heras anuales de acuerdo a la
Resolucion 2674 de 2013, en los términos y condicienes presentados en fase de alistamiento
de tal. manera. que lncluya temas como: el manejc adecuado de los alimentos en los procesos
desarrollados, Buenas Practicas de Manufactura, practicas higiénicas en la manipulacién,
procedimientos. del Plan de Sangamiento. Rasico, estandarizacion de Utensilios- y porciones,
minuta patron, ciclos de menus, andlisis quimico, toma y registro de temperatura de los
alimentos en frio y caliente y otros que a juicio de.la Supervision o interventoria deben ser
incluidos acorde al buen funcionamiente del programa. Para esta capacitacion se debe tener en
cuenta gue es responsablhdad del contratista 'y podrad ser efectuada por personas naturales,
juridicas contratadas y autoridades sanitarias, teniendo en cuenta lo establecido en la circular
externa INVIMA DAB 4150- 10264-19. En los informes mensuales que correspondan los sopories
del cumplimiento .del mismo (acta, listados de asistencia por cada establecimiento educativo,
registros fotogréficos). Para esta capacitacion se debe tener en cuenta que la responsabilidad
es del contratista y podra ser efectuada por personas naturates, juridicas contratadas y
autoridades sanitarias, teniendo en cuenta lo establecido en la. circular ‘externa INVIMA DAB
4150- 10264-19.

23. Gumplir con el plan de mantenimiento preventivo y corrective de equipes-aprobado en la fase de
alistamiento garantizando el adecuado funcionamiento de los-equipos y utensilies, verificando
que.se. utilicen de manera correcta y gue se les realicen oportunamente los procediniientos de
acuerdo.al mismo. de igual manera se debe implementar el programa de calibracién de equipo
e instrumentos ‘de medicion, por lo cual el operador debe acreditar que cuenta con laboratorio
externo o empresa certificada y lafrecuencia de calibracion de conformidad al manuai del equipo,
horas de uso y antigiledad.

24, Presentar los formatos de aplicacidn del plan de mantenimiento preventwo y correctivo-de quipos

. de acuerdo. al cronograma aprobado en la fase de alistamiento. Lo anterior, deberé pr tarse
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31

25.

26,

27.

28.

29&

‘30,

32.

33.

34,

35.

por establecimiento educative y con su.reéspectivo reglstro fotograﬁco
Cumplir con el programa de proveedores, materias primas e insumos donde se detalle todos los
aspectos y criterios de evaluacion, aceptacion y seguimiento a proveedores, de igual forma se

‘describan las especn" caciongs de calidad; criterios de -aceptacion y rechazo de las materias

primas. e insumo, eondiciones dé recibo,almacenammiento, uso y controles de calidad, asi como
la caracterizacion de materias primase insumos y su rotacion, aplicando el sistema PEPS

{Primero en Entrar, F’rimero_ en Salir), requisitos de rotulado de acuerdo con la -reg_lamentacién
sanitaria vigente (Res. 5109 de 2005, 333 de 2011, 810 de 16 de junio de 2021, Resolucién 2492
de 2022) y el seguimientode los mismos.

Cumplir con el proceso de estandarizacién de-recetas y porciones, donde se valide en el proceso
de operacién que-se incluye la cantidad de cada uno de los ingredientes (en gramos o mililitros,

0 su equivalente en medidas caseras), que seran utilizados en la preparacién para un
determinado nimero y tamafio de porciones.

Cumplir con el procedimiento o protocolo al momento de reportarse una posible ETAo brote
‘alimentario dentro del programade la modalidad preparada en sitio, de-acuerdo alo establecido

en la Resolucién 2674 de 2013y demas normas que la modifiquen, adicioneno sustituyan.

Cumplircon las condiciones de transporte estipuladas en [a Resolucion 2505 de 2004 para carne,
pescado y alimentos facilmente corruptibles en la modalidad racion preparada en sitio,
Resolucion 2019055962 de 2019 por la cual se adopta la Guia de‘transporte y.destino-de la carne

'y productos carnicos comestibles {...) y demds normas que [a sustituyan, adiciones-o modifiguen.

Cumplir y verificar que en el transporie de ‘materias primas no- se almacene productos. o
sustancias peligrosas y otras que por su naturaleza representen riesgo de contaminacion de la

_matena prima,

Garantizar el registro de la hora de despacho del vehiculo encargadc de la entrega de
complementos alimentarios, asi como fa identificacion del personal manipulador

. Garantizar-la atencién de los punitos criticos-dé control (PCC) de acuerdo al numeral 4 de Ja

Herramienta” 01 Instrumentos de- soporte ‘tecnico del aneXo técnico calidad e inocuidad de la

‘Resolucién 335.de 2021.

Contarcon una carpeta fisica en bodega y en cada uno de los establecimientos educativos donde
funcione el PAE: que contenga, fichas técnicas de alimentos con el registro, permiso o notificacidn
sahitaria dado el case de que Ios alimentos haya sufrido un proceso. de transformacién de
acuerdo a la Resalucion 2674 de 2013, certificado de calidad o de liberacion, de. los alimentos
catalogados como de alto riesgo para la salud publica de acuerdo a la Resclucion 719 de 2015
y Resolucion 335 de 2021, Adicionalmente, debera incluir ¢l acta de inspeccith sdnitaria de las
bodegas como de los estabiecimientos educativos con concepto higiénico sanitario favorable,

favorable ¢on réquerimientos o favorable ‘con obsefvaciones, para los cual se debe tener en
cuerita la circular externa del INVIMA No. DAB 4000- 082-22 y anexos; plan dé saneamiento
basica, plan de mantenimiento preventivo, protocolo de biosegutidad, protocale de ETA, plan
de capacitaciones con sus respectivos soportes y demés documentos que hagan parte del Programia
de Alimentacion Escolar.

Tener una .carpeta en fisico en cada establecimiento educativo por cada mampuiador de’
alimentos, la cual debe contener los documeritos que permitan verificar el cumplimiento de los
requisitos emg:dos en la misma se incluira el examen médice que acrediten al personal como
apto en la manipulacidn de alimentos;

Contar con una carpeta fisica en cada uno de los vehiculos transporiadores, vy en la bodega
reportada por el'contratista que contengan el acta de-inspeccion sanitaria del vehiculo otorgada:
por la entidad de salud competents, el certificado de capacitacidn basica en buenas practicas de
manufactura, certificados médicos para el conductor y su ayudante (en caso de tenerlo) y
mantenimiento de unidades de frio, de conformidad a la Resoilcién 2674 de 2013 v demas.
normas que los modifiquen, adicionen o sustituyan. Adicionalments, deberd contar con 1a
matricula del vehiculo, copia del SOAT, copia de la licencia de conduccmn certificado de revision:
técnico mecanica y. contrato de alquiler o arrendamiento- de los vehiculos con los datos de
contacto de su propietario.

Presentar las actas de mspeccmn sanitaria expedldo por la autoridad sanitariacompétente de
ente territorial, del 100% de los restaurantes escolares de cada uno de los establecimientos
edicativos donde realizara la prestacién del servicio. La documentacion sera validada en el
primer informe de ejecucion presentado.a fa Entidad, de conformidad. a la circular externa del
INVIMA No DAB 400- 0201-17 y anexos “orientacion de los requisitos sanifarios que deben
gumplit los fabricantes, procesadores, ervasadores, bodegas
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transportadores, distribuidores y comercializadores de alimentos y bebidas de los programas.

socizles” ¥ la Resolucién 2674 de 2013.

36. Dotar, mantener y reemplazar cada vez que-se deterioren los implementos-e insumos utilizados
para las labores de limpieza y desinfeccion.en cada establecimiento educative donde funcione
el PAE y/o-comedores escolares, los mismos deben cumplir con las caracteristicas de calidad y
cantidad dispuestas.en ef numeral 2 de la herramienta-'t)_f]_del anexo t_é__cnibo. Calidad e Inocuidad
de la Resolucidn 335 de 2021 y demas normas gue'la modiﬂquen,_ adicionen o sustituyan.

:37. El contratista debe garantizar que cada comedor escolar tenga como minimo fos insumos e.
implerhentos nécesarios para lievar a cabo de forma adecuada la: prestacion del servicio tal y
como se relaciena en la herramienta 01 del anexo técnico Calidad e Inocuidad de la Resolucidn
335de 2021 y de acuerdo-a los criterios de la SED, en las cantidades y especificaciones minimas
requeridas. La Entidad de aciierdo al histérico. de atencién y teniendo en cuenta tas necesidades

de los establecimientos educativos requiere las siguientes cantidades:

Insumos e implementos de aseo minimos por Comedor Escolar — Racién preparada en sitio

§ De151-a De 300
PRODUGTO De1a1501 ™ 300 cupos-en
upos Cupos adelante
Escoba plastica grande 1 2 3
Trapero de hilaza, sin goma 1 2 3
Cepillo Ilargo-cerdas duras 1 1 2
Cepillo de mane de cerdas durds 1 1 2
Recogedor de basura plastico 1 2 3
Balde plastico capacidad 12 |t 1 2 3
Esponja-plastica para el lavado de oilas 3 4 5
Detergente biodegradable para [avado de platos y baterfa de kilos/Litros 2rr|1(222{1 L;Ec;s '%ﬂﬁzﬂ‘;}?;
cocina, desengrasante, con camponentes sulfurados, inoloro | mensuales | ° por cada por cada
y bicdegradable, en barra, crema polvo o liguido per .cada PO e
. 100 cupos 100 cupos 100 cupos
Esponja ahrasiva _ 3 4 5
Desinfectante liquido 2 litros mensuzles por cada 100 cupos

Jabon para aseo generai, inoloro y biodegradable en polve o-
' liguido

2 kilos/Litros mensuales por cada 100

CUpos.

Jabén antibacterial liquido para desinfeccion de manos, en
dispensador y con.identificacién del producto, ingloro

300 cc mensuales; porcada
maniputador de alimentas

Bolsas plasticas biodegradables para los residuos organicos
e'inorganices. 8u-famario debe corresponder al tamario de la
caneca especifica

A nhecesidad de ‘acuerdo a los
volumenes de residuos generados

Kit de canecas.para manejo de residuos

2 canecas por-cada comedor escolar,
Material polietilena de alta densidad.
(verificar colores). Debidamente
identificadas, entregas al inicio del

senvicio

Papel higienico

Minimo. 1 follo mensual por cada
maniputador de alimentos

Gas (en caso de no contar con suministro.de gas por red)

Pipeta de gas de acuerdo a la capacidad

de servicio, la pipeta se debe reponer
una vez se termine su contenido:

Nota: Los |mplement05 deben permanecer en adecuadas condiciones y ser reemplazados cada vez
que-se requiera o se eVIdenme su deterioro o desgaste; asi misme, en.case que se requiera €l ajuste
de las. cantldades y frecuencias establecidas en la tabla anterior, la supervisién del contrato podra
evaluar la necesidad con el fespectivo soporte tecnico.

NOTA: En todo caso el operador debera realizar la dotacién de implementos de aseo. (e cobas,
traperos, recogedor canecas, valdes, etc) obligateriamente una vez durante la gjecucion d ato.
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NOTA: Garantizar un kit de canecas para el manejo de residuos (punto gcoldgico); enel evento que la sede
1o cuente con éste, hacer 1a dotacién-del mismo que cumpla con la Resolucién 2184de 2019.

Insumos e implementos de aseo minimos por lugar de almacenamiento temporal —
racion industrializada

Escoba plastica grande 1

Trapero de Hilaza, sin goma 1
Recogedor de basura de plastico 1 _
Desinfectante liquido 1 litro mensual

Jabén para asep general, inoloro-y biodegradable, en | 1 litro mensual
polve o liguido
Bolsas pidsticas biodegradables para los residuos | A necésidad de-acuerdo a los voldmenes de
organicos & inorganicos. Su tamatio debe corresponder | residuos generados

al tamafic de la caneca especifica.

2 canecas por cada comedor escolar.
Kit de‘'cahecas para manejo de residucs Material: Polietileno. de -alta densidad.
(Verificar colores) Debidamente identificadas,
entregadas al inicio del servicio

NOTA: En fodo caso el operador debera realizar ta dotacion de- lmplementos de-aseo {escobas, traperos,
recogedor, canecas; valdes, efc) obligateriamente una vez durante la ejecucién del contrato.

NOTA: Garantizar-un kit de canecas para el manejo de residuos (punto ecologice); enel evento que la sede
no cuerite con éste, haceria dotacion del mismo que cumpla con ta Reselucion 2184de2019.

1. El contratista debe garantizar la entrega por cada veinte (20) dias de operacién y de manera proporcionat
a los cupos a atender, a cada unidad de servicio de los insumos e implementos de aseo necesarios para
llevar & cabo de forma adecuada la prestacion del servicio en la modalidad racion preparada en sitio, en
las cantidades y especificaciones minimas Tequeridas de acuerdo a lo establecido en los Lineamientos
Técnicos Administrativos del. Programa PAE.

NOTA : En el evento que para la unidad de servicio no haya dlSpDI‘I[bI[Idad del servicio de reccleccion y
transporte de residuos sdlidas, entregar a la supervisién o interventoria del servicio certificacion en tal
sentido expedida por la autoridad competente del respectivo Municipio junto con un plande mahejo de
residuos sélides elaborado por el contratista donde soporte dicho manejo y disposicion finalde los residuos
producidos por el restaurante escolar, el cual debers presentarse a la supervision o interventorfa det
servicio dentro de los'8 dias de posterior al inicio del servicio

2. Entregar ef complernento alimentario jornada mafiana/tarde, aimuerzo y complementos alimentarios que
‘hacen parte dela estrategla de residencias escolares en los gramajes establecidos.en elanlisis nutricional
para los ciclos de'menus, eh la modalidad de racion.preparada en‘sitio e industrializada,de tal manera que
el complemento alimentario que el contratista va a suministrar a los titulares de derechocumpla como
minimo con el porcentaje del valor caloricototal dé las recomendaciones diarias de-energla y nufrientes
-asi: El'complemento alimentario jornada mafianafjornada tarde y fa racién industrializada debeaportar el
20%;.el complemento alimentario desayuno reforzado, almuerzoy comida/cena debe aportar el 30% cada.
uno y el refrigerio de la tarde que hace parte de la esirategia de residencias escolares el 10%delas
recomendaciones diarios:de calorias y nutrientes y-los aportes minimos defitiidos enla minuta. patran,

3.  Garantizarla porcion servida de cada uno de los componientes que se encuentren establecidos énla minuta
patron por grado y nivel de escolaridad, racidn, y por tipo de complemento ¥ de acuerdo al horariode
consumc de Ios complementos alimentaraos ‘establecidos en fa Resolucian 335 de 2021 y sus anexos-
técnicos, : .

4.,  Estandarizarlas porciones a los equivalentes en gramos {medidas caseras) establecidas en el ciclode men(
de acuerdo a los gramajes de las minutas patron de-la Resclucion 335 de 2021 ¥ Sus anexos técnicos para
la modalidad preparada en sitic.

NOTA : La Racién industrializada &s el complemento alimentario. listo para consurno, compuestopor alimentos
no procesados (frutas),. y alimentos procesados provenientes de empresas. debldamente avaladas por {a
autoridad sanitaria competente; y fabricados o envasados bajo tas condiciones ‘deproduccion; empague,
transporte, almacenamiento y manejo exigidas en la normatividad vigente.
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5.

10.

11.

12,

Por lo tanto cada alimento se debe entregar en su empaque primario que garantice el cumplimiento del
gramajeestablecido en la miriuta patrén establecida por la UApA y las demés condiciones y caracteristicas
exigidas,;asi como la normatividad de empagqiie y rotulado vigente. Esta modalidad se impiementa en aquelios
casos donde la infraestruciura de la institucion educativa NO permite la preparacion de los alimentos
directamenteen las instalaciones del comedor escolar y no garantiza la calidad e inocuidad de los aiimentos,
o el concepto sanitario emitido por la. autaridad competente sea desfavorable.

El contratista debera cumplir los ciclos de-mens, lista de intercambio y andlisis nutricional de fa racion
industrializada.

Cada alimento de la modalidad racion industrializada se debe entregar en forma individuai y en el
empaque primario gue garantice el cumplimiento del-gramaje establecido en la minuta patrén de la
Resolucion-335-de 2021 y sus-anexos técnicos. '

Garantizar el almacenamiento transitorio de los alimentos de fa racién industrializada, cumpliendocon
los estandares minimos: de calidad e inocuidad como.se establece en la Resolucion 2674 de-2013 del
Ministerio de Salud y Proteccion Social.

El contratista, en los informes mensuales de ejecucion debe entregar el registro de marcas, lotes yfachas

de vehcimiento de los productos entregados para la jecucion del programa del respectivo periodo,de

acuerdo a !os tipos'y modalidad de atencién del PAE, en los formatos gue establezca la entidad,

Realizar ehtrega de viveres, elementos de aseo, elementos de proteccion personal, combustible y
dernas suministros en dias habiles de acuerdo al Plan de Rutas directarerite en cada estabiecimiento
educativo, de:acuerdo a los cupos-asignados, en ¢l formato establecido por la Secretaria de Educacion
y la UApA, en la cual se relacione obligatosiamente el nombre. del establecimiento Educativo; el nombre

del ddcente encargado del restaurante escolar, correo electronico, No de teléfono — célular, No de

Cédula y firma; el ndmero de cupos adjudicados y atendidos, la modalidad de atencién, los dias de

atencion para loscuales se estan enviando los viveres, el tipo de alimento, la unidad y ‘cantidad de

entrega y un espacio deobservaciones. De- este formato se debe suministrar copia al comedor escolar

en e momento de la entregade Jos mismas y debe ser firmado por el ‘manipulador de alimentos que

recibe y por un representante de laSede Educativa, previo conteo y revisién del cumplimiento de las
especificaciones técnicas (de calidad y cantldad) de atimentos. Dicho formato debe ser diligenciado en
el mismo momento de la entregay por cadavez que se realice la misma.

Entregar a la supervision o interventoria del servicio, una: certificacion ‘expedida por el Rector,
Coordinador o | persena delegada de! establecimiento educativo para PAE debidamente: soportado

‘dondeconste que-estd a paz'y salvo en la entrega en sitio de viveres, elementos de aseo, comhustible.a

demanda; dotaciones, bonificacién a manipuladoras de alimentos y demas suministros necesarios para
el adecuadodesarrollo del programa, .asi como también indicarse el numero de. complementos
alimentarios. suministrades, en los. formatos estaplecidos. por la SED Narifio. Dicho documento. debe

contener come minima. =} mgmente informacién: - ESt&blEC[mlentO Educativo, Nombres vy apellldos

completos, namero de cédula, nimero de teléfono — celular, correo electrénico, fecha de la entrega de
cada elemento y firma orlglnal del docente, rector-o coordinador de PAE. La misma sera requisito para
el pago mensual de Ja ejecucion de la presente negociacion.

En el evento de faltantes de los alimentos ¢ de alimentos en mal estado o-cuando los mismos no

corfespondan a las fichas técnicas aprobadas en la fase de alistamiento y presenten causas.

establecidas en el numeral 5.1.275.2. Recepcion de Productos y Materias Primas dal anexo Calidad e
Inocuidad de la Resolucién 335 de 2021, se debera. realizar la reposicion, devolucion, ¢ entregas
faltantes de alimentos antes de la preparacién o.entrega del alimento de acuerde a lo planeado por el

ciclo de menu y el horario del servido estipulado, para.Jo cualel operador contara maximeo con-24 horas

para dicha reposicion. Ante este hecho cada establecimiente educativo. debera reportar los faltantes o
alimentos en mal estado en el formato de la remisién de alimentos, el operadar debe estar presto para
resolver las pbservaciones que serealicen en cada establecimiento educativo. Ef formato de reposicion
o entrega de faltantes debe corresponder al establecido por fa Secrétaria de Educacion y la UApA. De
este formato se debe suminisirarcopia al comedor escolar en el momente de la éntrega de los mismos.
Dicho documento debe contener como minimo fa siguiente i informacion: Nombres y apellidos completos,

numero de cédula, establecimientoeducativo, rlimero de teléfono —celular, corred elecirdnico y firma’

de quien reciba los alimentos.

Permitir que el Recior, Coordinador, docente encargado de PAE en el Establecimieénto Educativo o
integrante del CAE que recibe los alimentos, registre. por escrito sus chservaciones én los. formatos
definidos. por la UApPA o la Secretaria de Educacion Departamental, para la remision -0 reposicién de
viverespor na cumplimientc de ias caracteristicas propias de los alimentos. o faltantes.
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13. Reportar a la super\nsmn o interventoria fa reposicién de alimentos o viveres a los que los
establecimientos .educativos que hayan realizado observaciones del estado. de las caracteristicas
organolépticas y de inocuidad, presenten causas establecidas en el numeral 5.1.2.5.2. Recepcion de-
Productos y Materias Primas del anexo Calidad-e [nocuidad de la Resclucién 335 de 2021 y/o.alimentos
faltantes de-acuerdo a los ciclos de mend, en un tiempo no mayor a 24 horas posteriares al hecho.

14. Realizar el mantenimiento correctivo de equipos denfro de los cinco {5) dias habiles luego de reportada
la solicitud por paite del establecimiento educativo o Secretaria de Educacién Departamental a través
de la Supervisién o interventoria del servicio, o el personal manipulader de alimentos. En caso que-se
requiera retirar el equipe de la sede para su reparacion o que su reparacion o, mantenimiento no sea
inmediata;, el cperador debera garantizar la disponibilidad de un equipo de. caracteristicas similares que
supla la funcién del. equipo en reparacioh o mantenimiento, de manera gue no ‘se interrumpa la
prestaciéndel ‘servicio por dicho motiva,

15. Atender fas visitas realizadas a los comedores escolares, bodegas, plantas y sedes administrativas, por
representantes del MEN, UApA, IDSN o la Entidad Territorial a través de.la Super\nsnfm o intervéntoria
de! Programa de. Ahmentamon Escolar, ylo las efectuadas por los diferentes entes de contral y/o actores
del misme.

16. Efectuar seguimiento en el registro de complementos: entregados y titulares de derecho atendidos, por
cada Establecimiento Educativo, de acuerdo con el procedimiento establecido por el Departamentd como
soporte de pago.

17. El contratista debe:garantizar que Ios alimentos que integran los complenientos tanto preparados en
sitio, comno. industrializadas, cumplan con las condicianes de calidad e inocuidad para lograr el aporte de
energia y nutrientes definidos y prevenir las posibles enfermedades trasmitidas por su inadecuada
manipulacion.

MODALIDAD ALIMENTO
Leche pasteurizada y
derivados lacteos

{Kumis, Yogurt, Bebida

DESCRIPCION PERIODICIDAD

' Mensual, se debe tomai
la muestra intercalando
preductds y no repetir el

Almacenado o

lactea con avena, lecha ensamblado mismo  producto de
-saborizada manera consectutiva,
Mensual, -en el caso de
existir diferentes
Queso fresco Almacenado y gra?;?}?iggitfl" 'rsneuggt?:o
i : ensamblado )

intercalado y no repetir
el mismo producte de
manera consecutiva.
Mensual, se debe tomar
la muestra intercalando:
productos y no repetir &l
mismo. producto de
manera consecutiva.
Mensual, se debe tomar
la. muestra intercalando
productos y no repetir el
mismo producte de
manera consecutiva,

_Alimentog modalidad RI

-Almacenado o
ensamblado

Cereales (galleta,
ponqués)

Dulces y postres Almacenado o

ensamblado

Lacteos y otros
derivados lacteos,
postres lacteos

Almacenado-Preparado

‘Huevo Almacenado-Preparado | Mensual, se debe tomar
. ar i | . . . i -
C‘ nesy derivados Almacenado-Preparado la muestra intercalando
|carnicos . _productos y no répetir-el
Quesos Almacenado-Preparado | mismo  producto  de.

Almacenado ¢ manera consecutiva.

Materia Dulces y postres ensamblado
Primas/Producto Producto de panaderia | Almacenado—
terminade Modalidad -uclo de p -
con.y sin relleng manipulado
Secrearia g2 Educadtn Depertamental _
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RPS La toma de muestra
debe realizarse
directamente de los
grifos y- rotarse los.
‘purtos de tema.
Monitorea de  clero
residual “In situ” por
-comedor

Analisis completo
microbiologico y.
fisicogquimico.

Agua Potable (Res.
2115 de 2007)

18. Para &l caso de los complemenios en modalidad preparada en sitio e industrializada no servidas
diariamente en el marco de la operacion del Programa por la ausencia de titulares de derecho
registradosen SIMAT, el contratista debe redistribuirias-entre los titulares de derecho asistentes.

19. Cumplir con la entrega de 16s insumos necesarios para realizar la. preparacion de- los alimentos y
desarrollar las actividades de limpieza y desinfeccién estipuladas en el PSB en los comedores escolares
para garantizar el cumplimiento de las practicas higiénicas exigidas, por parte del personal manipulador
dealimentos. _ _ '

20. El contratista, debera garantizar la eritrega de-alimentos en cada establecimiento educative, para ello
debéra contar con una balanza gue cumpla con especificaciones de capacidad, sensibilidad y
calibracion para el pesaje de los mismos como requisito para la verificacion por parte del
‘establecimiento educativo, el operador y representantes del CAE.

.24, Elcombustible debera sumiinistrarse a demanda tal y-como lo establece la Resolucion 335 de2021 y sus
anexos técnicos. En cada establecimiento.educativo debe haber una reserva de combustible selladadel
mismo tamafio y capacidad de.la primera entrega, !a cual sera parte de la verificacién en la visita de
Supervision o interventoria en terreno.

-22. Realizar cambios de meniis solo en los siguientes casos: falta de disponibilidad de un alimento,
madurez o deterioro de frutas'y verduras por condiciones de almacenamiento o por cosecha, baja
aceptabilidad del alimente por parte de los beneficiarios de PAE de acuerdo a la lista de
intercambics estipulada en e servicio, y en los demés casos contemplados. en la Resolucion No. 335
de- 2021 y sus anexos técnicos y dermds normas que fa modifiquen, adicionen o sustituyan. El
contratista debera solicitar por. escrito minimo con -5 dfas de anticipacién, la -autorizacion del
intercambio a la supervision o interventoria, e informar y dejar copia de dicha -autorizacién en el
establecimiento: educativo,

23. Los intercambios no pueden exceder a 6 componentes de un ciclo de menu.diario planeado, incluyendo
el alimento proteico, para el.cual se permite maximo dos intercambios por ciclo.

24, E contratista deberd presentar la propuesta del ciclo de menu para intercambio con la siguignte
informacién:
a. Nombre del operador
b. Ntimero de cada mend
c. Nombre especifico de cada preparacian y-no-confundir el nombre de |a preparacién con
el nombrepropio del alimento,
d. Documento en el cual se notifique la justificacién de la soficitud de infercambio.

25. En los mendis dende se:contemple la combindcion de citricos con ldcteos, se debe estimar un tiempo
entre el consumo de cada alimento (1 hora aproximadamente) con el fin de evitar que los titulares de

~ derecho presenten malestar gastrointestinal.

26. Registrar las actividades del Plan de Saneamiento Bésico, de acuerdo con los programas -ofrecidos, los cuales
deberan reposar en las carpetas de cada uno de los establecimientos. educativos; Los formatos 58
entregaran por parte de la Entidad para su respectivo diligenciamiento.

27. Entregar a cada establecimiento educativa para‘su diligenciamiento los formatos de seguimiento al Plan
de Saneamiento Basico presentados en la fase de alistamiento y aprobado per la supervision ©
interventoria del servicio. Se debera demostrar la entrega con firma de recibido par cada establecimiento
educativo en el que conste esta recepcion y contenga-come minimo: Nombras y apellidos cempletas,
nimero de cédula, establecimiento educative, nimero de teléfono — celular, correo electronico y firma de
quien recibe.

28, Cumplir con los compromisos relacionados con las compras locales; de acuerdo a lo establecido en los
presentes estudios, previos.

28. Llevar el registro de las temperaturas de almacenamiento de alimentos, en refrigeracion y congelacion,
en cada establecimiento educative, segun los formatos ‘establecidos por la SED NARINO a traves de la
supemvision o interventoria del servicio.

30. Llevar el registro de las temperaturas de servido de alimentos en cada establecimierito educatwo ,segun
los formatos establecidos por la SED NARINO medianté la supetvision o interventoria del servicio.

31. Garantizar que:el personal gjeno al comedor escolar:ingrese con la_debida dotacion comotapabocas.
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gorro y bata. _

32. Realizar un plan de muestreo microbioldgico en las modalidades de atencion de PAE en fa racion
preparada en sitio y racion industrializada a los alimentos considerados como de alfo riesgo en salud publica
de acuerdo a la ciasificacion establecida en la Resolucion 719 de 2015 emitida por el MSPS y demas
normas gue la sustituyen, adiciones o modifiquen, en donde se especifique como minimo: el alimento,
lote,fecha de vencimiento, fecha de elaboracién de los analisis, concepto de los andlisis y mes al que
corresponde dicho reporte. Es necesario que ¢como minimo se reporte mensualmente el analisis de un
alimento con su respectivo resuttado.

Andlisis microbiolégicos especificos

DESCRIPCION ANALISIS FRECUENCIA MINIMA
Productos UHT Almacenado: - Preparado | Anual todos os productos
Quesos i%*g:}r;?ggei%;— Listeria | Semestral
Alimentos que contengan mani | Affafoxinas Anual
Huevo en Cascara Salmonelfa Sp. Trimestral
Arepas | BacillusCereus ' Trimestral

Nota: E| plan dé muestreo micrabiol6gico debe incluir y eumplir con el numeral 5.1.5.1. Toma de
muestrasy contramuestras, del-anexo técnico Calidad e inocuidad de la Resolucién 335 de 2021.

33. Eneleventode alertas porpresuntas Enfermedades Trasmitidas por Alimentos (ETA), el contratista debera
informar a la Entidad Territorial y- garantizar la realizacion de los analisis microbioldgicos -a los
-alimentos implicados y estos anélisis seran alineados con la-naturaleza del producto y a legislacidn
sanitaria vigente a fin de identificar ciertos patégenos y el cumplimiento de los rangos para cada
parametrode conformidad con la normatividad vigente, '

34. Responder oportunamente las: peticiories, quéjas, reclamos, sugerencias recibidas de los Comités
Municipales y/o Escolares de Alimentacion Escolar y/o la comunidad educativa en general, por los
diferentes medios tales como: correo electrénico, SAC. entre ofros; de. acuerdo a ia. normatividad
vigente.

35. Disefiar e implementar planes y acciones de mejora con base en los incumplimientos: evidenciados
durante [as visitas realizadas por el equipo de Supervisién o interventoria del servicio'y nofificarlos en
los tiempos establecidos..

36. Reportar de forma anticipada en los casos que sea posible la no operatividad del programa.

37..En caso de presentarse inundaciones o desastres naturales que afecten el riormal. desarrollo del
Programa- de Alimentacién Escolar, el contratista para la operacion del programa en las regiones
afectadas,debera acatar las directrices que el Departamento disponga para tales eventos v dichas
directrices seran propendiendo por.la entrega de complernento alimentario de modo tal que los nifios,
nifias, adolescentes yjovenes tengan la continuidad -en el servicio. Para [a entrega de estos
complementos alimentarios serd necesaria una comunicacion por -escrito. de la Supervisién o
interventoria del servicio dirigida al contratista, en donde se indicara e! sitic de entrega los
complementos alimentarios, el costo, y la conformacion del mismo; también se debera exigir al
contratista Ia certificacion. de la entrega de los compiementos alimenitarios a los beneficiarios-del PAE.
Para la suspension de esfa medida extraordinaria es necesario comunicacion por ‘escrito de la
Supervisidn o interventoria del servicio dirigida al contratista.

38. Las demas obligaciones:consideradas para la racién preparada en sitio e industrializada, segun los.
lineamientos Técnico Administrativos y sus anexos.

OBLIGACIONES TECNICAS DEL CONTRATISTA PARA LA MODALIDAD RACION PREPARADA EN
SITIO Y RACION INDUSTRIALIZADA EN LA ETAPA DE PLANEACION Y ALISTAMIENTO:

Son las actividades y tareas que debe cumplir ef contratista desde la suscripcién del servicio y antes def inicio
de la-operacion, el plazo para su cumplimientosera de tres (3) dias calendario, dentro de la cual debera realizar
las siguientes actividades: Elaborar, consolidar y presentar para aprobacion de la Supervision o interventoria
del servicio o siguiente:
1. Disponer de los recursos suficientes para garantizar la prestacion efectiva del servicio de alimentacion
escolar; de manera ininterrumpida durante (a-gjecucion del servicio respectivo.
2. Ef contratista debe garantizar el recurso humanc necesario en cada establecimiento educative y/o

-comedor escolar para el oportuno y adecuado cumpliriento de las diférentes etapas det proceso, desde
sucempra, alistamiento, despacho, transporte, entrega, almacenamiento, preparacion y distri

‘Setretaria.ce Educaddn Bepertamert sl

Direccidn: Cra 42 B ¥ 18 A~ 55 Bardo Pandiaco Codioo Postd 520002087
Pado-Naiifia - Colambia . wewesedharine goven
Telétong: (602)- 7333737 '



:f Gobemac:onde Setretaria
NAR!NO deé Edicacidn
ANEXO CONTRACTUAL
CONTRATO PRESTA_CI('JN SERY]CIOS No. GNO?42__-'2'025'_SU SCRITO ENTRE EL DEPARTAMENTO DE
NARINO y EL CONSORCIO PAE MAYORITARIO 2025 Pagina 38 de 52

a.

B.

€.

los alimentos, de tal manera que no se interrumpa la prestacion del servicio por tal motivo.

3. Planear, organizary garantizar permanentemente la cantidad, calidad, inocuidad ¥ oportunidad
enla entrega de los complementos: alimentarios a los. titulares de derecho beneficiarios del
programa en las condiciones del servicio, las sefialadas por la UApA en los Lineamientos
Técnicos PAE y la normatividad sanitaria vigente.

4. Elaborar y presentar el plan de compras, con base en los ciclos de ments y el anlisis
nutricional cencertados y aprobados-por los:pueblos indigenas, el cual es la herramiénta
para programar las necesidades de bienes y servicios que se requieren durante el
calendatio escolar, desagregado. para €l primer mes con el objetivo de |mplementar ios
ciclos de menu. Este plan de comypras debera determinar lo que se necesita, cuénta se
necesita, cuando sé necesita, los recursos requeridos y las fuentes d_e donde se
obtendran los recursos. Mensualmente se-debera presentar el plan de compras previo a la
entrega de alimentos.

5. Etaborary presentar un Plan de Saneamiento Basico de la bodega y cada comedor escolar de
losestablecimientos educativos, acorde a lo establecido en ia Resolucion 2674 de 2013 y demas
noermas quela modifiquen, sustituyan o ‘deroguen, el cual debe incluir como minimo objetivos,
procedimientos, cronogramas, formatos. de chegueo y responsables de los siguientes
programas.

Programa de Limpieza y Désinfeccién: Los procedimientos de limpieza y desinfeccion deben satisfacer
las necésidades particulares del proceso y deél producio almacenamiento de gue se trate, Debe tener

par escrito:

Objetivos.

Alcance

Responsable

Definiciones

Procedifiento de limpieza y desinfeccion; area- equipo, método de limpieza, método

-de desinfeccion, frecuencia, responsabllsdades y seguimignto y medidas correctivas

« Tandue de almacenamiento de agua. potable: método de limpieza, método de:
desinfeccién, frecuencia, responsable, seguimiento y medidas correctivas.

+  Productos quimicos, agentes y/o sustancias que se utilicen, indicando {a preparacion
de lassoluciones, concentraciones, formas de uso, tipo de aplicacién y tiempos de:
contacto. Debecontar con las fichas técnicas y hojas de seguridad de fas sustancias:
quimicas a utilizar

+ Los equipos e implementos requendos para efectuar las operaciones y la periodicidad
de |lasactividades.

s Monitoreo y verificacién: medidas preventivas y correctivas:

+ Digefio ¢ implementacién de formatos de regisiro: diario, monitoreo y-control para las
actividades que debén realizar los manipuladores de alimentos, los. cuales deben
incluis come minimo la siguiente informacion: fecha, responsable, procedimiento
realizado y agenteutilizado.

Programa de Desechos $élidos: Debe relacionar la infraestructura, elementos, areas, recursos y
procedimientos qué garanticen una. eficiente labor de. recoleccion, conduccion, manejo,
almacenamientointerno, clasificacién, transporie vy disposicion final de los desechos solidos, lo cual
tendra que hacerse observandoe las normas -de- higiene y salud ocupacmna[ establecldas con el
proposito de evitar la contaminacién de los alimentos, areas, dependencias y equipos, y el deterioro del
medic ambiente. Conun -contenido minimo.de:

« Objetivos

Alcance

Responsable

Definicienes

Tipos y clasificacion de residuos

Procedimienios de separacion de la fuente, aimacénamiento y disposicién final,
Mangjo en el sitio de generacion: actividad, frecuencia, responsable, monitoreo,
verificacion yacciones correctivas y preventivas.

« Formata de registro de monitorec y control.

Programa.de Control de Plagas: Las plagas deben ser objeto‘de un programa de control especifico, el

Secretaria gz Educadon Depsrtamerta _

Diraeetdn: Cra 42 8 # 18 A~ 85 Baio Pandiscn Codigy Posta 520002/087
Pagy- Naifio —Colombia wanesetharing gov.o:
Telétone: (B02)- 7333737




Gobernacionde | gacrataria

NARING | de Educacidn

P

ANEXO CONTRACTUAL
CONTRATO PRESTACION SERVICIOS No. GN0742-2025 SUSCRITO ENTRE EL DEPARTAMENTO DE
NARINO y EL CONSORCIO PAE MAYORITARIO 2025  Pagina 39 de 52

cual debe invoiucrar el concepto de contiol intedral, apelando a la aplicacién arménica de las diferentes
medidas de control conocidas, con éspecial énfasis en las radicalesy de orden preventivo. En caso de
realizarse fumigacion en instalaciones, ésta debe ser realizada por una empresa iddnea certificada en
el servicio, dejando registro de las actividades réalizadas y del tipo de sustancias empleadas; asl como
la copia del registro sanitaric de la empresa que realizd el control de plagas. Se deben incluirlas fichas
téchicas y hojas de seguridad de los productos: quimicos. utilizados. en las ‘actividades de control
integrado de plagas. Para el caso de [os comedores-escolares, la-cbligacion del contratista séra implementar
todas las acciones de-tipo preventivo para el control integrado de plagas y a.su vez debera articularse
‘con la institucién educativa para que ésta Ultima tome fas medidas correctivas al respecto. Este
programa debe contener con minimo:
¢ Objetivo

Alcance
"Responsable

Defiriiciones

‘Caracterizacion de plagas por dreas

Procedimientos.

Métoda de control {fisco y/o quimico): periodicidad y método de aplicacion

Productos o sustancias quimicos con su respectiva ficha técnica

Inspeccion y seguimiento

Formato de registro de monitoreo y control

d. Programa de Abastecimiento o Suministro de Agua: Establecer y documentar un programa. de
abastecimiento dé agua, de acuerdo a lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013 y las demas
normas vigentes que Jo modifiqguen o complementen, que conteriga como minimo:

e Objetivos. _

+ Descripcion generaf de la. disponibilidad.y calidad del agua:con la que se cuenta en las:
instituciones ycentros educativos adjudicados (de-acuerdo a diagnéstico realizado).
Estrategias a implementar para garantizar el servicio en calidad de- potabilidad
Formatos da monitoreo v control '

Planeacion de accidnes conjuntas con la entidad competente, para garantizar
¢l abastecimiento delagua potable para el setvicio de alimentacisén.
Actividades de fimpieza peri6dica de tanques de-almacenamiento.

+ Practicas de ahorro y cuidado del agua

« Acciones a aplicar en casos de contingencia como derrames de sustancias quimicas
alas fuentes deagua, suspension del servicio o-emergencias especificas-

» Relacionar las acciones a aplicar en casos de emergencia que impidan el normat
suministro o abastecimiento de agua dada por: contaminacién de las fuentes de agua
con sustancias quimicas, dafios en redes de suministro, suspensién del servicio,
emergencias especificas’y ofros, practicas deahorro, uso efectivoy cuidado del agua.

NOTA: El Plan de saneamiento debe tener aplicabilidad y estar ajustado a Ias necesidades, caracteristicasy
entorno de cada establecimiento educativo, bodega de almacenamiento y/o comedor escolar, el documento
debe estar impreso y a disposicién de la autoridad sanitaria; ‘asi como de la supervision del servicio del
Programa en cada uho de los puntos donide opere, dejando como evidencia. de su implementacion los-

registros, listas de chequeo y soporte de estas actividades.

6., Elaborar y presentar el programa de proveedores, materias primas-e insumos donde se detaile
tgdos los aspectos y criterios de evailiacion, aceptacion y seguimiento a proveedores, de igual
farma e describan las especificaciones de calidad, criterios de aceptacion y rechazo de las
materias primas e insumo, condiciones de recibo, almacenamients, uso y controles de calidad,
Bsi como la caracterizacién dematerias primas e insumos y 'su rotacion, aplicando-el sistema
HEPS (Primero en Enfrar, Primero en Salir), requisitos de rotulado de ‘acuerdo con la
(eglamentacion sanitaria vigente (Res. 5109 de 2005, 333 de 2011,810 de 16 de junio de 2021,
Resolucion: 2492 de 2022) y el seguimiento.de los mismos.

7. Elaborar y presentar documerito donde especifique la metodologia.con los implementos y
[ecursos necesarios para fa entrega de racion industrializada, teniendo en cuenta la calidad
=linocuidad en las etapas de distribucion, transporte y almacenamiento de los alimentos
Hue integran dicha modalidad. _

8. Elaborar y presentar el plan de: capacitacién para el personal maniputador d

Secretaria ¢ Educadin Departamertal

Direocitn: Cra 42D # 184~ 55 Bardo Pandiaco Cédign Posted 320002087
Pagto-Naific —Colow Vwvaisecharing gov.eo
Teléfone: (B02)- 73337




Gnhemacmn de | sacrataria

NARINO | deEducacién

| o ANEXO CONTRACTUAL
'CONTRATO PRESTACION SERVICIOS No, GN0742-2025 SUSCRITO ENTRE EL DEPARTAMENTO DE
NARINO y EL CONSORCIO PAE MAYORITARIO 2025  Pagina 40 de 52

desde €l momento de su vinculacion, dicho plan no podra ser inferiora diez (10} horas
anuales y debera tratar como minimo los siguientes temas;

Manejo adecuado de los alimentos en los procesos desarrollados;

Buenas Practicas de Manufactura, practicas higiénicas en la

manipulacion;

Procedimientos del Plan de Saneamiento Basico;

Estandarizacidon de recetas, lo .que permite una produccién uniforme

de las preparaciones y men(s.

Estandarizacion de utensitios y porciones;

‘Conocer la composicion de los menus y monitorizar la cantidad de sal, aztcar, grasa,entre otros.

e Lectura e interpretacion del rotulado. nutricional ‘2 fin de -que tengan .en cuenta los nutrienies
criticos.

» Analizar los contenidos de sodio de los menus ieniendc como meta dar cumplimiento a la ingesta
adecuada definida en'la Resolucion 3803 de 2016 segun los grados escolares. '

s Minuta patrén, ciclos de menus, andlisis quimicos, guia de preparacién y lista de intercambio;

« Toma y registro de temperatura de los alimentos en frio y caliente.

El plan. de capacitacién debe conterier-como minimo:

. Metodologia;

. Duracion; _

s Profesional gue dicte la actualizacion,;
. Cronograma.

Una de estas capacitaciones debera realizarse antes del inicio .de: la operacién, durante la fase- de
-alistamiento del programa. Por tanto, el conteatista serd responsable por los actos y omisiones en que
incurra el personal manipulador gue afecte la operacion del Programa de Alimentacion Escolar. E! plan
de capacitacion se debera desarrollar de acuerdo.con (o establecido en la normatividad sanitaria vigente
(Resolucion 2674- -2013).

PARAGRAFO.1: Es importante que para estd capacitacién se debe tener claro.que es responsabilidad
del contratista y podrd ser efectiiada por personas haturales; juridicas contratadas y autoridades
sanitarias, tenienda en cuenta lo-establecido-en la circular externa INVIMA DAB 4150- 10264-19.

9. Elaborar y presentar el procedimienie-o protacolo al momento de reportarse una posibie ETA ¢
brote alimentaric dentro del programa de_ la modalidad. preparada en sitio, de acuerdo a lo
establecido en [a Resolucion 2674 de 2013 y demds normas que: la modifiquen, adicionen o
sustittyan

10. Elaborar y presentar documento de estandarizacion de recetas y porciones, donde seincluya [a

cantidad de cada uno de los ingredientes (en gramos o mililifros, 0 -suequivalente en medidas’
-caseras), que seran utilizados en la preparacién para un determinado numero y tamafio de
porciones; describe detalladamente [os pasos, tipo de .equipos y utensilios, ternperatura vy
tiempos de la preparacion, garantizando gue una determinada preparamén se elabore siempre
de la misma-manera, evita el desperdicio de ingredientes y permite gue cualquier persona pueda
ptepararla adecuadamente si sigue las instrucciones de la receta. El documento de
estandarizacion de recetas y porciones debera contener como minimo;

Introduccién

Objetivo

* Normativa

Definiciones

Metodologfa

‘Responsables

Formatos de monitereo y confrol

Cronograma

Formato de gramaje de la'lista de alimentos (analisis nuiricional) seguin frecuencia
establecida de entrega con firma de recibido conforme o no conforme por
dinamizador.de alimentos. ,
11. Elaborar y presentar el plan de mantenimiento preventivo y coirective de los equipos,el cual debe.
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aplicarseia las bodegas y restaurantes escolares y-debe contener come minimo los siguientes
-aspectos;
i+ [ntroduccién
. = QObjetivos
-+ Alecance
.« Responsable
. * Medidas preventivas
.+ Medidas correctivas
.+ Estrategias de respuesta de mantenimiento ante contingencias
- » Formatos de monitoreo y control. ] _
: » Empresa 0 persona encargada del mantenimiento preventivo y-correctivo porlo cual
~ se debe contar con Ja hoja de-vida con registro de |as actividades de mantenimiénto
;. preventive y corrective de cada uno de los-equipos existentes
 « Describir el programa de-calibracién de equipo e instrumentos de medicién, por o
. .cual el operador debe acreditar que cuenta con laboratorio extermno -0 empresa
certificada y'la frecuencia de calibracién de conformidad al manual det equipo, horas
: de uso v antigiledad.

12. Elaborary presentar-el plan de rutas, periodicidad y dias de entrega (modelo operativo) de vivieres,
elementos de aseo y combustible (gas) a cada comedor escolar de los- establecimientos
educativos que operen bajo la modalidad preparada en sitio; y lo que apllque en la modalidad
racién industrializada, asf mismoa, debe entregarse la mformac:lon consolidada indicando los
establecimientos educatwos gue se atenderan bajo la modalidad establecida, de-acuerdo a los
cupos ad;udlcados €n cada una de éstas. Dicho plan debera ejecutarse dnicamente en dias habiles
para garantizar ef acompanamlento de las miembros del comité de alimentacién escolar —CAE de
.cada establecimiento-educative. Nota: realizar €l plan en el formato suministrado por la SED

13. Elaborar y presentar a la supervision las hojas de vida de la totalidad del equipo de ‘trabajo
(coordinador operativo, profesional en Nutricion y Dietética, 4 profesionales de campo, jefe de
bodega, profesmnal en derecho, profesional en ciencias economlcas profesional en ciencias
sociales y humanas, 57 coordinadores munlmpales y manipuladoras de alimentos de acuerdo a
nimero de estudiantes establecido en la Resolucion 335 de 2021).

14. Adjuntar [as hojas de vida del personal requerido en formato funcion pablica, fotocopia de la céduia,
certificadog laborales, donde especifique objeto, funciones, fecha de inicio, fecha de finalizacion, firma
del jefe inmediato, ad:cmnalmente presentar tarjeta profesmnal (si apllca) expedida por la ent:dad
competente, dlplomas de estudio, antecedentes Fiscales, Disciplinarios, Judiciales, Sistema de Registro
Nacionat de Medida Correctivas, Inhabilidades por comisién de delitos sexuales contra menores de edad
(Ley 1918,de 2018, decreto 753 de 2019), Registro de Déudores Alimentarios Morosos- REDAM, cada:
antecedente con fecha de expedicion no menor a 90 dias. Ademds, se debe adjuntar el certlﬂcado en
formacion: en buenas practicas de manufactura con minimo: 10 horas anuales de acuerdo con fa
Resolucmn 2674 de 2013, confechade expedlc:lén de certificado no mayor a un afio (Cuando apligue) y
demas soportes para acreditar. la suficiente formacion académica y experiencia. minima solicitada. El
equipo estara integrado por los siguientes profesionales:

Coordinador- operatwo o general del Proyecto: El contratista debera designar un coordinador operativo
que serd.el enlace con el Departamento para brindar la informacion requerida-en et mareo dela gjecucion de
la operamon persona que ademas debera dar cumpllmlento a las actividades de la fase de alistamiento de la.
-operacion. El pen“ . El coordinador deberd cumplir con minimo el perfit profesional de nutricion y dietética y/o
ingeniero_de alimentos y/o ingeniero agroindustrial y/o ingeniere industrial y/o quimico de alimentcs.
Experiencia Profesional: No menor a tres (03) afios, contados a partir de la fecha de expedicion de la matricula
profesional y la fecha de clerre del plazo de la presente licitacion publica. Especifica: No menor a tres (03}
-afios, desempefandose como coordinador operativo o general del proyecto en temas relacionados en
Programas de Allmentacwn Escolar:

Profesional en Nutricidn Dietética: el nutrlmomsta debera cumpllr con minimo el perfil profesional de
‘ntricion y dletetlca Experiencia profesicnal: No menor a'tres (03) arfios, contados a partir de la fecha .de
expedicion de ‘la matricula profesional y la fecha de cierre del plazo de la presente licitacion piblica.
Experigncia especifica: No menor a trés (3)-ahos, desempefidndose como Nutricionista en temas relaclonados
an Programas de Alimentacion Escolar.

3 Profes:onales de Campo: El Profesional de- ‘campo deberg cumplir con minimo- {1) el perfil profesional de
Ingeniero de. Alimentos yfo Nutricionista Dietista y/o quimico de alimentos ylo ingeniero agromdustnal yfo
mlcrobloiogo Exper;enma profesmnal No. mencr a tres {03) afics, contados entré-la fecha de. ex_
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matricula p_rofe_sion_al y la fechade cierre: del plazo de la presente: Iicitacién‘-pﬂblica_. Experiencia Especifica No
menor a tres {03) afios de experiencia certificada como- Coordinador / Supervisor / Profesicnal de Campe en
Programas de Alimentacion: Escolar.

-Jefe de Bodega: El Jefe de bodega debera cumplir con minimo el peérfil de Técnico ¢ Tecndlogo en édrea de
Alimentos o similares {Control ylo: calidad de alimentos, procesamlento de alimentos, alimentos y bebidas yfo
seguridad alimentaria y/o inocuidad de alimentos, afines o' similares). Expefiencia profesional No menora dos
(2) afos de experiencia; contado desde la fecha de drade a Ja fecha de cierre del plazode Ia presente licitacion
publica. Experiencia Especifica No menor a un (1) afio como-jefe: de bodega en Programas de Alimentacion
Escolar.

Profesional en Derecho: Con tarjeta profesional vigente y experiencia profesional no menor-a dos (02)aftos;
contados a partir de'la fecha de expedicién de la matricula profesional y.la fecha de cierre del'presente proceso.
Adicionalmente, deberd anexar fa fotocopia de la cédula y Hoja de vida con todos los soportes.

Profesional en Ciencias Econémicas o afines: Con tarjeta profesicnal vigente y experfencia no menor a dos.
(02) afios, contados a partir de Ia fecha de expedicién de la matricula profesional y la fecha de cierre del presente
proceso. Adicionalmente, debera anexar la. fotocopia de la cédula v hoja de vida con todos los soportes,

Trabajador Social: Con tarjeta profesional vigente y experlenma no menor a dos (02) afios,contados a ‘partir de.
la fecha de expedicion de la matricula profesional y la fecha de cierre del plazo. del presente proceso.
Adicionalmente; debera anéxar fa fotocopia de la cédula y hOJa de vida con todos los soportes

48 Coordinadores municipales: Técnices o profesionales en cualquier area, con experienciageneral de 1 ana.
en el drea técnica o de formacion y con experiencia-especifica de seis (6) meses en programas sociales que
incluyan el suministro y preparacidn de complementos alimentarios y/o programas de alimentacién escolar,

Manipuladoras de alimentos: Manipuladoras de alimentos: Presentar la relacion de manipuladoras de
alimentos por establecimiento educativo.y municipio, soportadas con las hojas devida y anexos dg acuerdoa los
cupos establecidos, cedula,. certificado médico dé acuerdo a lo establecido en la Resolucion 2674 del 2013,
emitida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social, en la cualconste [a aptitud para' m comprobada minima de
séis (06) meses en la preparacion de alimentos.

NOTA: Este documente fambién debe contener como minima la sngulente informagcién ge las mampuladoras
Nombres y apellidos completos, iurero de-cédula, establecimiento educativo, numero de cupos.atender, nimero
de teléfono — celular, correo-electronico v firma; en ios formatos establecidos por la Secretaria de Educacion:
Departamental, y entregar copia del documento que soporie |la vinculacion del personal-bajo la modalidad elegida
por-&l contratista,

Relacién minima de manipuladoras de alimentos: necesarios por nimero de compiementos
atendidashajo modalidad preparada en sitio.

1a75 De 76 a De151a 3012800 | 501a750 751 a 1.001a
150 300 1.000 1.500
Complementos |Com plementos] Complementos |[Complementos | Complementos | Complémentas| Complementos
1 2 3 4 5 B T

Nota: En caso que.se requiera ajuste del personal exigido en: la tabla anterior, este debe ser aprobado porla
supervision o irterventoria del servicio, con el soporte técnico y la justificacién respectiva, la cual en ningan
momento deberd afectarfa oportuna prestacion del servicio de alimentacién escolar; de acuerdo.alo-establecido
en los presentes lineamientos. La aprobacion, debera realizarse mediante un oficio que quedara como soporte
en el establecimiento edticativo,”

Relacion de manipuladores de alimentos necesarios por nimero de complementos atendidos
‘bajomodalidad Racién industrializada

De 80.a De 201a De401a De 601.a 800 De 801.a 1000
200 RI 400 RI 600 RI RI RI
1 2 3 ' 4 ]

15.Entregar evidencia de la vinculacion laboral o civil.del operador con el equipo de-trabajo aprobado;zjunto con
sus anexos respectivos (soportes de hoja.de vida, antecedentes y certificados de afiliacion.
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16. Entregar la fotalidad de fichas técnicas de alimentos que conforman el complemento alimentario jornada
mafiana, complementa alimentario jornada tarde, almuerzo; racion industrializada y de los alimentos que
conforman a es'trate'gia de residencias escolares, las cuales deben contar con el respectivoregistro, permiso:
o notificacion sanitaria que soportan fa calidad de los alimentos gue componen los compiementos alimentarios
de la modalidad, ademés se debe incluir acta de inspeccidn sanitaria con coricepto favorabie del
-establecimiento donde se fabriquen los alimentos o sus materigs primas; 6 contar con el cohcepto sanitario
favorable det establecimiento donde se realiza la compra de los alimentes, emitidopor la autoridad sanitaria
competente, de acuerdo a la circular externa det INVIMA No DAB 400- 0201-17 y anexos “orientacion de los
requisitos sanitarios. que deben cumplir los fabricantes, procesadares, envasadores, bodegas de
almacenami_ent'o, transpertadores, distribuidores y comercializadores de alimentos y bebidas de los programas
sociales”. Los alimentos importados deberén contar con registro, permiso o notificacién ‘sanitaria emitida por
la- autoridad competente y deberan cumplir ef Decreto 539 de 2014 y la Resolucion 2674 de 2013 y demas
normas gque Ios modifiquen, sustituyan o adicionen, Adicionaimente, debera entregar a la supervision o
interventoria del Programa, los analisis de liberacion delos alimentos de alto riesgo en salud plblica de acuerdo
a la Resolucién 719 de 2015 y Resolucién 335 de2021, en donde se identifique claramente

17.el-alimento, lote, fecha de vencimiento, fecha de elaboracion delos analisis, concepto de los andlisis y mes al
gue cotresponde dicho reporte.

18.Realizar y entregar un inventaric de equipos y utensilios utilizados en el comedor éscolar de cada
Establecimiento Educativo, en el formafo establecido por la- Secretaria de Educacion Departamental, que
debe ser firmada por el rector o su delegado y el responsable o delegado del contratista, el cuai debe
contener como minimo la siguiente infarmacién: Nombres y apeflidos completos, No de Cedula, teléfono -
celular, correo electronico y firma.

19. Presentar la relacian de bodegas para ca'da.'subre_g_ibh-a la supervision:

BODEGAS POR SUBREGION
PIEDEMONTE COSTERO
EX PROVINCIA DE OBANDO
LA SABANA
LOS ABADES
LA CORDILLERA
QCCIDENTE
CENTRO
JUANAMBU
RIO MAYD
GUAMBUYACO

Para el efecto, debera presentar los siguientes documentos:

* Contrato de arrendamiento o carta de compromiso de disponibilidad, v ofra figuta juridica de perimisode

uso permitida per la legistacion cofombiana;

= Acta de Inspeccién Sanitaria expedida por el ente municipal, departamental o racional (INVIMA) seglin
sea el caso, la cual debe tener el acta de-inspeccion sanitaria o certificado expedido por la autoridad
sanitaria- vigente competente, con fecha de. expedicion no supetior a dos (2) meses, con concepto
favorable, favorable con requerimientos, la cual deberénantenerse durante tado el plazo de la presentacién
del servicio objeto de-negociacion y conforme a la Resolucian No. 2674 de 2013 ya la circular externa del
INVIMA No DAB 4000- 0082-22 y anexas “Actualizacion de la circuiar 400- 0201-17 en.cuanto 2 Ios criterios.
téchicos y normativos sobre los requisifos sanitarios que deben cumplir los fabiricantes, procesadores,
envasadores, bodegas de almacenamiento, transportadores, distribuidores Yy comercializadores de
alimentos.y bebidas de los programas sociales”.

20. Presentar la relacion de los vehlculos de transporte de alimentos para la operacion del Programa de
Alimentacion: Escolar — PAE, los cuales seran susceptibles de inspeccion y supervision previo inicio. dela
operacidn y/o cuandg el interventor lo considere pertinente, para lo cual debera anexar:

* Acta de inspeccion sanitaria del vehiculo otorgada por la entidad de salud competente concepto
‘higiénico sanitario favorabie;

»  Cerlificado de capacitacion basica en buenas practicas de manufactura. para el conductor y

suayudante (en caso de tenerlo);

Matricula del vehiculo:

" Copia del SOAT vigente;

Copia de la licencia de conduccion;:

_Copia-del certificado de revisién tecno mecanica y de gases vigente

. & =
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»  Silos vehiculos no son de. propiedad del contratista, debera allegar el contrato.de
alquiler o arrendamiento de losvehicules con los- documentos anteriormente

_ mencionados y con los datos decontacto de su propietario.

NOTA. En el evento que lo presentado no cumpla u omita alguno de los ftems, se le otorgara al contratista el
término perentorio de tres (3) dlas habiles para su correccién, de persrsilr ‘errores u omitir la entrega de las
correcciones se realizara reunion con la- Supervisién o interventoria del servicio dentro de los tres diassiguientes
donde se definira las -acciones a implementar de conformidad con Ja ley y el servicio. Una vez se certifique el
cumplimiento de la fase de alistamiento, la supervision o interventoria del servicio emitira orden de inicio de
eperacion previo cumplimiento de-los requisitos de fase de aiistamiento, caso contrario no sera posible el
reconecimiento econdmico de lo ejecutado sin la autorizacion respectiva,

OBLIGACIONES DEL DEPARTAMENTO: _

Antes de cualquier modificacion unilateral por parte de fa entidad se deben agotar todos los instrumentos ¥
mecanismos que & permitan una solucion de comin acuerdo,

En todas las etapas del proceso de contratacion se garantizara el cumplimiento de los principios de la contratacion

plblica, contenidos en Ja Constitucion Politica de Colombia'y en |a Ley, en especial Jos contenidos en el Decretd
019 de 2012.

1. Eniregar al CONTRATISTA la infermacion y documentacion que requiera, para el adecuado desaricllo
y cumplimiento del contrato.

Impartir al CONTRATISTA directrices y orientaciones para el. desempeﬁo de las actividades propiasdel
‘ohjeto cantractual.

Exigir la ejecucion idonea y oportuna del objeto contractual, asi como: velar per el cumplimiento del
mismo, a través del supervisor contratado.

Realizar el pago al CONTRATISTA en la forma y condiciones. pactadas y sefialadas en la clausula
cuatta del contrato.

El departamento de Narifio-debera entregar la lista de estudiantés oficiales registrados en SIMAT.

El departamento de Narifio deberé facilitar el listado de docentes y/o directivos en cada uno de
establecimientos educatives.

LI U
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QUINTA. - VALOR DEL CONTRATO: El valor del contrato corresponde a la suma de
DOCE MIL DOSCIENTOS CUARENTA Y SEIS MILLONES DOSCIENTOS SESENTA MIL
OCHOCIENTOS TREINTA Y DOS PESOS CON CINCUENTA CENTAVOS MI/CTE
{$12.246.260.832,50) , incluidoslos costos directos e indirectos y los impuestos que se causen.
De conformidad a la siguiente tabla:

63.518.520,00

CAREQLEDA T 1024 T 8ip00 | avdasidstge:T 6 oo 0 Tape 80650060 7 474:307.860,00
CBELENT T UED T arESS T UEAGETESS T B0 BEAeABAGM0 T 8 susiEes T
CBUESAGS T T NIE T VisANG e 068000 T RaEG weszes  4se T ivassogs  ssideivasie
CCHAGHAGUI™ ™ W67~ GhdoD " 2dRAETIAGET 4o T HEiaiens ” ©  sgg - s E000 3 ek s g0
CBOLBN TR sseE T i eeaekoeT T8 T T TEe g G0 T e
CGoRsAGA WG éuded  EGTETISEGET 6T Tode T T aooedbon T Boiassinag
CONTABERG T TE '_z'é'{'a's'd'""‘"'-'?_6,-&3'5;;\‘.3'%5_,'65""" g Boo T ToTTTTUUThget T s sdsmes
CCUMBITARA T 1287 T U 83080 iFRaB0dddty T T 2ese T iZmiteoss T 7ase T 3219645000 1 Zogasaidsase

AR GE e e | -
GOMEZ 1.552 72.850 243.543.378,00 4,750 22:154.207,50 o 0,00 ' 266.697.585,50

LACRiIZ

“ifEat0" iSTHEEDS 6 T oy s “4.a8000000 " " 386473 TSR0
CLAFLBRIOA © U RAS SIS0 © 1ieasspe syi0 CanRESGisdE T v STE00 T 2hasseisss
CIALLANAGA ees  andod T idsoeasraen o T bpg o abmioses  idedininags
LAUNION, 4453 222200 CrpEsiaveed T o gad 450 T 202628000 0 744 BEBTi00
VAT TR T yraoo T MSESHEDG 0 T oo dsiioones 352 58877400
CURARES T fedr sEass  isBieme T o mee T 6T T ces i ioBtpy
CLBSANDES  waod T eBehd svsiidleso o HE s aaresiine 236 006788,05
ARG as U meos  esdsesos 9 ee o0 aed - eeE R

Secrétaria dz Educadsn Depatamertal _
Diteesion; Cra 42'B.& 18 A— 85 Bario Pandiaco Codign Pastd 520002087
Pasto- Manifio —Colomibis ‘wiwesecharind . goven
Teléfons: (B02)-7333737




CONTRATO PRESTAGION SERVICIOS No., GN0742:2025 SUSCRITO-ENTRE EL DEPARTAMENTO DE
NARINO'y EL CONSORCIO PAE MAYORITARIO 2025

Gohema::on de

'NARINO

Secretaria
de Educacisn

ANEXO CONTRACTUAL

Pagina 46 de 52

FOLICARPA | 2249 '9_1‘006_."' “304.220.280,00- 12.100. §8.982:287.00 . é._aso 4211G3.050,00 406,305.627,00

goTosl Cgas’ T Braoo  Zrddpavest 4 po0: o © oo " 274.801.178,00
| PROVIDENGIA 638 28900 9427485600 2700 16.036.808,00 Tl 6,00 112.310:765,00°
" PUERRES 1108 B6050  4840iEssio0 0 046 400 " 1,6801200,00 - iBEBarisage
UBRES T aEm ivse. dTeIbE b Cage SR—— i 886"

RGARTE e 1006 6481852000 o 000 = - st
TUSAMANIEGD. T asls T Tierdbo T e 70s8E300 T azdo 78:068:034,00 a0 " 3:602.400,00 "gad dsszsent’

SAN _ . . _ _

BERNARDQ 1.092 54,600 $82.532.168 00 D 0,00 k) 4.06° 1B2.532,168,00

" SANLORENZO ~ 2388 ‘S23000 308566284000 25,300 123,326621,00 300 135090000 43324380600

SANPABLG 1938 98200 3038sdaszoo o 0,00 0 a:00- 222.944:452,00

$ANBPEDRD _ _
DE CaRT,%\';GO BT 40,700 1368:063.356.00 a 0,00 150 67545000 136.738.806,00

SANDONA © T 2628 180.050 43476785400 o 6,60 1350 0 807905000 " 426,848 604,00

| SANTACRUZ ‘sa6°  26.8567 . SoGSEOEDST Q) 000 0 ‘0,00 B0.066:006,00
" gAPUYES 812 40800  135729.048,00 0 '0,00 o 6,00 135:729.048,00

TAMINANGO © Za2s. | 9Bes0 | F307477eEon 51800 106 265 626,00 500 < 225150000 43031489200

TANGUA i s800 20383786000 b 0.00 o0 " Bo0.800.00 04:628.480,00

TUQUERRES 3476 42160 140/810.823.00 - 10050 488.431.514,00 81:450 “366.765.350.00 h 996,'1"1'2:9&5',00_

TYACUBNGUER.  HE81T  evion 2'2%'\32_5.'5_16,00" "o 0,00 +:350 *B.079.050,00 232.405.568,00

FOTAL 10337 736743 ' T

GENERAL 685633 2.055.400 ,00 305,650 1.489.912.320,50 119,600 538.558.800,00. 12.245:260,832,50
NOTA: Durantg la ejecucidn del contrato, la distribucion de cupos por munlmpto puede fluctuar v
redistribuirse entre estos, de conformidad alos cortes de matricula de SIMAT, sin sobre pasar el valor total
del presupuesto; asimismo, la tipologia de complementos (CPS- y RI) puede cambiar mes a mes conforme
a la informacion allegada a la SED sobre-el concepto sanitario (favorable, favorable con requerimientos y
desfavorable) obtenido como resultado de las visitas realizadas por el Instituto Departamental de Salud
de-Narifio-ISDN en-materia de inspeccion, vigilancia y control a los restauranies de cada establecimiento
sducativo y de acuerdo a las condiciones de infraestructura y saneamiento de los mismos, en todo caso
la Entidad |nformara al operador para la reahzamon del respectwo camblo de modalldad
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SEXTA. - FORMA DE PAGO: El Departamente de Narifto, pagara al Contratista: el valor total del contrato en pagos
parciales, previa presentacion del informe técnico por parte del Coniratista a la Supervision, de conformidad .al
numero de complementos alimentarios efectivamente suministrados, efectivamente entregadas y recibidas durante
el periodo, teniendo en cuenta los tramites administratives, previa presentacmn del informe técnico por parte del
contratista, y sus respectivos soportes, previa certificacion de cumplinmiento por parte de-la supervisidn.

PARAGRAFOQ 1°.- E| pago se realizara previa presentacion de informe de ejecucion debidamente soportado con los
formatos de entrega de las complementos -alimentarios y certificacion de cumplimiento expedida por et Supervisor.
del contrato.

PARAGRAFO 2°.- EL CONTRATISTA acreditarg el pago correspondiente a sus-aportes. al Sistema General de
Seguridad Social Integral (Salud, Pensiones y ARL), en los montos y porcentajes establecidos por el Gobiernoe, con
los respectivos comprobantes de pago original.

PARAGRAFQ 3°.- En caso de terminacion anticipada solo habra lugar af pago de los bienes efectivamente
entregados.

PARAGRAFO 4°.-Las retenciones, impuestos y descuentos a que haya lugar por &l pago de cuentas, estaran-a cargo
del contratista.

SEPTIMA. - PLAZO DE EJECUCION: El plazo de ejecucion del contrate sera de cincuenta dias {50) calendario-
escolar o hasta el 15 de-abril de 2025, contatos a partir de la suscripcion de acta de | inicia previo cumptlmlento de
requisitos de ejecucion y aprobacion de [a fase de’ alistamiento por parte de la supervisién la cual no podra ser
superior a tres (3) dias calendario siguientes ala suscnpcmn del contrato, en los establecimientos educativos oficiales
de educacién preescolar, basica y media en 48 municipios no certificados del Departamento de Narifio

OCTAVA. - DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL: E| pago del valor del contrato se hard con cargoe al
siguiente Certificado de Disponibilidad Presupuestal -CDP-, para la vigencia fi fiscal 2025, asi:

Nimero ~ Fecha ‘Valor _ Fuente de Recursos
2025010165 |08/0172025 |$ 17.907.649.232,50 Aportes de la Nagién ,
NOVENA. - SUPERVISION CONTROL Y SEGUIMIENTO: NOVENA. — SUPERVISION CONTROL Y
SEGUIMIENTO: Por disposicion del articulo 84 de la Ley 1474 de 2011 la supervision implica el |

segwmlento técnico, administrativo, financiero, contable y juridico al gjercicio del cumplimiento |
obligacional por la entidad contratante sobre las obhgac:ones a cargo del contratista.

El Departamento de Narifio realizara la supervision al contrato que se. llegue a celebrar como resultado
del proceso, a través de los siguientes funcionarios: Subsecretario(a) de Planeacién y Cobertura, del
Subsecretario(a) de Calidad Educativa, del Subsecretario(a) Administrativo(a) y Financiero(a) y del (la)
Profesional Universitario(a) de Inspeccion y Vlg:lanma grado 04, de la Secretaria de Educacion
Departamental quien vigilara y supervisara la ejecucion del mismo, conforme a las: d:sposmaones del
ordinal 1° del articulo 4°, y ordinal 11 del articulo 26 de la Ley 80 de 1993 y de los articulos.83 y 84 de la
ley 1474 de 2011,

Los superwsores estan facultados para solicitar informes, aclaraciones y explicaciones sobre el désarrollo
de ta ejecucion contractual, y serén responsables por mantener informada a la entidad contratante de los
-hechos o circunstancias que puedan constituir actos de corrupcidn tipificados como conductas-punibles,
0 que-puedan poner o pongan en riesgo el cumplimiento del contrato, o cuando tal incumplimiento se
presente. Porende, debera cumplir, entre otras, con las siguientes obllgacmnes principales:

1. Ejercer control y vigilancia al contrato suscrito para la prestacion. del servicio de alimentacién
escolar en cada uno de los siguientes aspectos: técnico, administrativo, financiere, contable y
juridico, a través de las diferentes etapas del proceso, desde sualistamiento, despacho, transporte,
entrega Yy recepcion, almacenamiento, preparacion y distribucién de los alimentos de la modalidad
racién preparada en sitio complemento alimentario am/pm, almuerzo, modalidad racién
industrializada y complementos que hacen parte integral de las residencias escolares.

2. Solicitar y exigir informes, aclaraciones y explicaciones al contratista, llevar a cabé reuniones,
integrar comités y desarrollar otras herramientas éncaminadas verificar la adecuada ejecucién del
contrafo.
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3. Impartir instrucciones y hacer recomendacionés encaminadas a la correcta ejecuicion def contrato
de acuerdo a las especificaciones técnicas y-econdmicas previstas. en su oferta las cuales deberan
ser.de manera formal y por escrito,

4. Apovyar el logro de los objetivos contractuales al contrato suscrite. para la operacion de PAE.

5. Impartir instrucciones y hacer réecomendaciones de manera formal y por escrito encarinadas a la
correcta ejecucion del contrato de acuerdo a las especificaciones técnicas y econdmicas previstas
en su oferta, en el contrato suscrito.en la Resolucion 335 de 2021 y demas normas que modifiquen,
adicionen o sustituyan.

6. Velar por el cumplimiento del contrato y sus- obligaciones en términos de plazos, calidades,
cantidades y condiciones establecidas en la Resolucién 335 de 2021 y demés normas gque
modifiquen, adicionen o sustituyan. Ademas de la adecuada ejecucién de los recursos del contrato.

7. Velar por el cumplimiento del confrato y sus obligaciones en términos de plazos, calidades,
cartidades y condiciones establecidas en la Resolucion 335 de 2021 y demas normas que
modifiquen, adicionien o sustituyan. Ademas de la adecuada ejecucion de los recursos del contrato.

8. Mantener en contacto a las partes del contrato.

9. Evitar la generaci6n de controversias y propender por su rapida solugion.

10. Llevar a cabio 1as labores de monitoreo y control de riesgos que se le asignen como a causa de la

~ ejecucion del contrato.

11. Aprobar o rechazar por escrito, de forma oportuna o motivada la entrega de los bienes o servicios,
cuando estos no ajustan a lo requerido en el contrato, especificaciones técnicas, condiciones y/o
calidades acordadas o contratadas teniendo como base el contrato y la Resolucion 335 de 2021 y
demas normas que modifiguen, adlclonen o sustituyan. _

12. Revisar gue el objeto del contrato se. haya cumphdo en su totalidad y suscribir el acta definitiva de-
recibido de satisfaccion del objeto contractual y sus obligaciones:

13. Iformar a la Entidad los hechos o circunstancias que puedan constituir actos de corrupcmn
tipificados como conductas: punibles, o que pongan: en riesgo el cumplimiento del contrato; asi
como entregar los sopories necesarios para que la Entidad desarrolle las actividades
correspondientes.

14. Informar a la entidad cuando se presente indumplimiento contractual, asi como entregar los
soportes necesarios para que fa Entidad desarrolle |as actividades correspondientes.

15. Exigir y verificar que los bienes y servicios adquiridos cumplan con las exigencias de las normas
técnicas obligatorias y los lineamientos técnicos-administrativos establecidos en la Resolucién 335

~ de 2021 y demas normas que modifiguen, adicionen o sustituyan.

16. Remitir al Departamento Administrativo de Contratamon {DAC) del Departamento de Narifio, los
infarmes de Supervision en original para que se .incorporen a la carpeta contractual y toda Ia
documentacion 's'opo'rte’ de la etapa de ejecucion contractual.

17. Vigilar que |a ejecucidn del contrato se cumpla hasta la concurrencia del valor del mismo.

18. Realizar y presentar mensualmente a la Entidad contratante en medie fisico los'informes sobre el
avance de la ejecucién técnica, administrativa, financiera y-juridica del PAE y los que soficiten los
organismos de control en los términos: establecidos por la-entidad u organismo.

19, Verificar el cumplimiento de las: obllga'clones del contratista en materia de seguridad-socialintegrat,
pagos parafiscales durante la ejecucién del contrato.

20. Aprobar la existencia: de las condiciones técnicas, financieras v juridicas para iniciar la gjecucion
del contrato establecidas en la Resolucion 335 de 2021 y demas normas que medifiquen, adicionen
o sustituyan.

21. Garantizar que el contratista suministre y. mantenga el profesional o equipo ofrecido, con las |
condiciones e idoneidad pactadas inicialmente y exigir su remplazo en condiciones equivalentes
cuando fuese necesario.

22. Estudiar y decidir los requerimientos de cardcter técnico, financiero y juridico que no impliquen
modificaciones o sobrecostos al contrato.

23. Solicitar a la Entidad las modificaciones o ajustes que requiera el contrato.

24. Solicitar que la. Entidad haga efectivas |las garantias del contrato cuando haya lugar a ello, y
suministrarle la justificacién y documentacion correspondientes.

25. Exigir y verificar que los bienes y servicios adquiridos cumplan con las exigencias de las normas
técnicas obligatorias y los lineamientos técnicos administrativos establecidos en‘la Resolucion 335
de 2021 y demas normas gue modifiquen, adiciohen o sustituyan.
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26. Revisar y presentar los informes y documentos necesarios para que el ordenador del gasto efectug
los.pagos a que haya lugar: _

No se reconocera pago al contratista en los siguientes casos: a). Por sobrecupos: ‘complementos.

entregados y no contratados de actierdo a SIMAT; ‘b}. . No entrega efectiva de los complementos, es

decir, no entrega de la totalidad de alimentos que componen el complementos 0 entrega de
complementos en gramajes inferiores establecidos en los andlisis quimicos de los ciclos de ment,

modalidad complemento preparado en sitio (complemento am/pm, complemento almuerzo),

complementos industrializados y complementos que hacen parte integral de |las residencias escolares:

¢). Dias no atendidos; d). Entrégar complementos en gramajes inferiores a los establecidos e). Entregar
complementos en calidades y. cantidades inferiores a las. estipuladas y corcertadas en los aridlisis
quimicos de los ciclos de men. f). Entrega de alimentos no aprobados porla supervision del Programa
de Alimentacién Escolar - PAE, para la modalidad racién preparada en sitio. (complemento am/pm,

complemento almuerzo), racion industrializada. g) No estar al dia con las SPQR y requerimientos
dllegados al operador mes a mes.

27. Informar y remitir al Secretario de Educacion el acta de inicio del contrato (cuando se reguiera) al
dia siguiente habil a la fecha de su expedicion, para la respectiva publicacidén en la plataforma
SECOP I

28. Informar v remitir al Secretario de Educacidn con una antelacion de cinco (5} dias habiles, a la
fecha prevista para la suscripcion, las actas de. suspension, reinicio y cesién del contrato si a efio.
hubiera lugar, para que se proceda a [a respectiva verificacion, registro y publicacién efectiva en la-
plataforma SECOP 1

29, Solicitar y remitir con’ una antelacion de cinco (5) dias habiles, a la fecha prevista para la
'suscripeion, la solicitud de adicion, modificacién o terminacién anticipada del contrato-siempre y-
cuando tales hechos estén plenamente justificados, al Secretario de Educacion para la respectiva.
verificacién, registro y Ppublicacion efectiva en la plataforma SECOP I :

30. Publicar a traves de la plataforma SECOP Il todos los informes de supervisién emitidos.durante |a
‘ejecucion del contrato y los respectivos certificados de cumiplimients parcial y final dentro de los:
tres (3) dias siguientes a su expedicién.

31. Documentar los pagos y ajustes que se hagan al contrato y controlar el balance presupuestal del
contrato para efecto de pagos y de liquidacién del mismo.

32. Vigilar la- entrega de los anticipos pactados al contratista, y la adecuada amaortizacion del mismo,
en los términos de la ley y del contrato:

33. El Departamento de Narifio, pagara al Confratista el valor total del contrato en pagos parciales,
prewa presentacion del mforme técnico por parte del Conitratista a la Supervisién, de conformidad
al nimero de complementos alimentarios efectivamente suministradas, efectivamente entregadas
y rembtdas durante el periodo.

PARAGRAFO 1°.- El pago se realizara prewa presentacion de informe de ejecucion debidamente
soportado con los formatos de entrega dé los complementos alimentarios vy certificacion de
cumplimiento expedida por el Supervisor del contrato.

PARAGRAFOQ 2°.- EL CONTRATISTA acreditaré el pago correspondiente a sus aportes al Sistema
General de Seguridad Social Integral (Salud, Pensiones y ARL), en los montos y porcentajes
establecidos por el Gobierno, con los respectivos comprobantes de pago original.

PARAGRAFO 3°.- En caso de terminacidn anticipada sélo habré lugar @t pago de los bienes
efectivamente entregados

34. Velar que las actividades adicionales que impliquen aumento del valor -0 modificacién del objeto
del contrato cuenten con autorizacién y se encuentren justificados técnica, presupuestal y
jundlcamente

35. Coordinar las instancias necesarias para adelantar los tramites para la, liquidacion del contrato ¥
entregar los documentos soporte que le correspondan para efectuarla.

36. Elaborar y suscribir el acta de Ilqmdaclon del contrato, si hubieré lugar.

37. Elaborar el proyecto de acta de liquidacién del contrato dentro de los plazos establecidos para tal
efecto, junto con todos los demés documentos requeridos para adelantar el framite de liquidacién.

38. Asegurar que las garantias se encuentren 'vigentes por el termino previsto en el contrato, de ahi la
importancia de comunicar a las compafias aseguradoras las suspensiones y reinicios de los
contratos.
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39. Las comunicaciones gue con ocasion a la ejecucion del contrato se realicen con el contratista, se
haran por escrito y se dejard constancia de ello en el expediente del contrato, aun si aguella se
realiza por medios electrénicos.

40. Entregar al contrafista los documentas y formatos necesarios para la implementacion del Programa
de Alimentacién Escolar conforme a la Resolucion 335 de 2021, tales como: a). Lista de chequeo
del informede ejecucién; b) ‘Remision de entrega de viveres en eI establecimiento educativo racion
complemento am/pm, complemento almuerzo y racidn industrializada; c). Formato de registro y
control diario deasistencia: d). Formato reposicion de faltantes- racién industrializada; e). Formato
reposicién de faltantes- racion preparada en sitio; f). Formato plan de rutas; g). Ficha de
informacion técnica; h). Indicaciones disefic de la ficha técnica; i). Formato de entrega de dotacion
a auxiliares dinamizadores (as) de alimentos;j). Formato de inventarios de equipo y menaje; k):
Formato relacién de auxiliares dinamizadores {(as) de alimentos por cada establecimiento
educativo; I). Formatos entrega de implementos de aseo y combustible;m). Formato identificacién
de la demanda de alimentos; ¢). Certificado de entrega de complementos eninstituciones
educativas; n). diagnostico situacional; o). formato paz y salvo;. p). formato implementacion PSB;
). formato registro de temperatura, r). formato entrega de documentacion; y demas que se
requieranen el marco de la operacion del Pregrama de Alimentacion Escolar.

DECIMA. - GARANTIA UNICA: De conformidad con el articulo 2.2.1.2.3.1.1 del Decreto 1082 de
2015 y siguientes, el contratista se obliga a constituir al favor del Departamento las garantias
contempladas para cubrir &l cumphmlento de las. obllgac:ones ‘cuando apligue.

Para la presente contratacion se exigira el cubrimiento de riesgos, valores asegurados y plazos
‘de cobertura estipulados én la plataforma SECOP L.

Es responsabilidad del contratista, cargar la péliza requerida en el SECOP 11, cuando aplique, la
cual sera aprobada por la entidad contratante directamente en la plataiorma.

Cumpl|m|ento El amparo de cumplimiento-del contrato cubrird a la entidad contratante de los
perjuicios derivados de (a) el incumplimiento fotal o parcial del contrato, cuando el
incumplimiento esimputable al contratista;(b) el cumplimiento tardio o defectuoso del contrato,

cuando el incumplimiento es imputable al contratista;{c) los dafios imputables al contratista por
entregas parciales; y (d) el pago del valor de las multas y-de la clausula penal pecuniaria. Esta
garantia seraconstituida por el veinte por ciento (20%) del valor total del contrato con una
vigencia igual al tiempo de ejecucién del contrato y seis (8) meses mas.

Pago de salarios, prestactones sociales legales e indemnizaciones laborales: Este amparo
cubrira a la Entidad de los perjuicios ocasionados por- el incumplimiento de las obligaciones
laborales del contratista derivadas de la contratacién del personal utilizado en el territorio
nacional para la gjecucion del contrato amparado. Esta garantia se constituira por €l veinte por
ciento (20%) del valortotal del contrato con una vigencia igual al tiempo de €jecucion del contrato
y por tres (3) afios mas.

Calidad del servicio prestado: El contratista debe responder por la garantia minima presunta,
por vicios ocultos y en general los derechos del consumidor, cuyo valor amparado sea el veinte

| porciento (20%) del valor del contrato y con una vigencia de la duracién del contrato y seis (6)
meses mas o el lapso en que de acuerdo con el contrato y la legislacidn civil o comercial se
requiera,

Garantia de Responsabllidad Civil Extracontractual: Cubre los dafios materiales, lesiones
personales o perjuicios econdmicos que se ocasionen a terceros con ocasion de la ejecucion del
objeto contractual, cuyo valor amparado no podra ser inferior al cinco (5) % del valor del contrato.
La vigencia de esta garantia se otorgara por todo el periodo de ejecucion del contrato.

En cualquier evento. en que se aumente el valor del contrato.o s€ prorrogue su vigencia debera ampliarse
o prorrogarse la correspondiente garantia.

DECIMA PRIMERA 'AUTONOMiA DEL CONTRAT[STA Por tratarse de un contrato” reg’ido porla Ley
t
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EL DEPARTAMENTO vy las personas que contrate EL CONTRATISTA para el cumplimiento de las
obligaciones derivadas de este coritrato.

DECIMA SEGUNDA. - CESION DEL CONTRATO: EL CONTRATISTA no podra ceder total ni parcialmente
sus derechos y obligaciones derivados del presente contrato, sin el consentimignto previo, expreso y escrito
del DEPARTAMENTO y -agotando el procedimiento establecido en el articulo 3.2.7 del Manual de
Contratacién del Departamento: (Decreto Nro. 448 de 2016) y demas dispaosiciones gute lo modifiguen
DECIMA TERCERA. - LIQUIDACION DEL CONTRATO: Este contrato sera liquidado con base en los
articulos 60 de la Ley 80 de 1993 y, 32 y 33 de la Ley 1150 de 2007. A la terminacion del contrato.se
procederé a su liquidacion, dentro de los cuatro (4) meses siguientes, contados a partir de la fecha de
terminacion, de conformidad con lo establecido en los articulos 60 de la Ley 80 de 1993, modificado por
el articulo 217 del Decreto Ley 019 de 2012 y el articulo 11 de la Ley 1150 de 2007. Dentro de este plazo
las partes contratantes acordardn los ajustes, revisiones y reconocimientos a que haya lugar. En el acta
de. liquidacién se hara constar los acuerdos y transacciones a que llegaren para poner fin a las
divergencias presentadas. Para la liquidacién se exigira al contratista fa ampliacién, si es el caso, de las
garantias de cumplimiento, pago-de los salarios, prestaciones o indemnizaciones, responsabilidad civily,
en general, para avalar las obligaciones que deba cumplir con posterioridad a |a extincién del contrato.
También habra lugar a liquidacién en los siguientes casos: 7.15.1. Cuando se haya ejecutoriado ia
providencia que declard la caducidad. 7.15.2. Cuando las partes den portermihado el contrato por mutuo
acuerdo, lo cual podra hacerse en todos los casos en que tal determinacién no impliquée renuncia a
derechos causados o adquiridos. en favor del Departamento. 7.15.3. Cuando se haya ejecutoriado |a
providencia judicial que lo declaré nulo. 7.15.4. Cuando la -autoridad competente 10 declare terminado.
| unilateralmente conforme a lo establecido en el contrato y la Ley

DECIMA CUARTA. - INDEMNIDAD: EL CONTRATISTA se obligara a mantener indemne al
DEPARTAMENTO de cualquier reclamacion proveniente de terceros que ténga come causa sus actuaciones.
En caso de reclamo judicial o extrajudu:.lal contra EL DEPARTAMENTO, éste requerira al CONTRATISTA
para gue mantenga indemne a aquél, y sino lo’ hlcnere podra EL DEPARTAMENTO hacerlo directamente y
repetir contra EL CONTRATISTA.

DECIMA QUINTA, - INHABILIDADES E INCOMPATIBILIDADES: EL. CONTRATISTA declara que no se
halla incurso en |nhab|||dades € mcompatlbll:dades para la celebramon de este contrato, de conformidad
con la Ley 80 de 1993 y demas disposiciories constitucionales y legales: aplicables. Declaracmn gue sé
tienen entendida con la firma del presehte contrato. En el evento de presentarse inhabilidades o
incompatibilidades sobrevinientes, se aplicara lo previsto en el articulo 9° de la Ley.80 de 1993,

DECIMA- SEXTA. - APLICACION DE LAS CLAUSULAS EXCEPCIONALES: A este contrato le son
aplicables, por pacto expreso, las cldusulas de interpretacion, modificacién, terminacion unilateral y.
caducidad, de acuerdo con lo establecido en los articulos 15, 16, 17 v 18 Ley 80 de 1993.

DECIMA SEPTIMA. - DECLARATORIAS DE INCUMPLIMIENTO: En casc de incumplimiento. del
CONTRATISTA a las obligaciones derivadas dél presente contrato, EL DEPARTAMENTO adelantara el
procedimiento establecido en la ley para la imposicion de multas, sanciones y declaratorias de.
incumplimiento.

DECIMA OCTAVA.-PENAL PECUNIARIA: En caso de mora o incumplimiento del objeto de este contrato,
EL CONTRATISTA debera pagar a favor DEL DEPARTAMENTQ a titulo de pena, la suma equivalente
hasta del diez por ciento (10%) del valor total estimado de este contrato, pago éste que debe entenderse
sin perjuicio de las eventuales indemnizaciones por los. perjuicios causados, en cumplimiento de las
cbligaciones. contractuales, o por hechos o actos extracontractuales, sin necesmﬂad de requerimientos
judiciales. o extrajudiciales previos para constituir en mora al deudor a los cuales renuncia desde ahora EL
CONTRATISTA.

DECIMA NOVENA. - MULTAS'Y SANCIONES: Sj EL. CONTRATISTA incumple con obhgacmnes gue no
den lugar a declaratoria de caducidad, EL DEPARTAMENTO podra imponerle, mediante resolucidn
motivada, multas equivalentes-al uno por ciento (1%) del valor del contrato por cada dia de atraso o fetraso
en el cumplimiento de sus obligaciones; previo requerimiento al contratista; sin que el valor total de ellas
pueda llegar a exceder el diez por ciento (10%) del mismo. El contratista autoriza désde ya para que en
caso de que EL DEPARTAMENTO le imponga multas, el valor de las mismas se descuente de los saldos _
a su favor. Lo anterior salvo en el caso en que el contratista demuestre que su tardanza o mora
obedecieron a hechos constitutivos de caso fortuito o fuerza mayor debidamente comprobados. El pago
de las multas no exonerara al contratista de su obligacion de cumplir con el objeto contractual ni de las
demas responsabilidades i obligaciones que emanen de este contrato.
VIGESIMA. - PERFECCIONAMIENTO, EJECUCION Y LEGALIZACION: EI presente contrato
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Reg|stro Presupuestal de Compromlso y la presentacién y aprobacmn de la garantla Unica de
cumplimiento, si hubiere lugar en la plataforma fransaccional SECOP [I. Para la |legalizacion del presente
contrato, es necesario aportar los. documentos requeridos por el Departamento Administrativo de
Contratacion

VIGESIMA PRIMERA. — DECLARACION JURAMENTADA: EL CONTRATISTA declarabajo la gravedad
de juramento.que la’ informacion y los documentos presentados y-sus contenidos son veraces, que conoce
las consecuencias juridicas y efectos previstos en el articulo 442 del Codigo Penal Colombiano.
PARAGRAFO: EL DEPARTAMENTO de conformidad con el articulo 83 de la Constitucién Politica,
presume la buena fe en los documentos aportados por EL CONTRATISTA, en virtud del presente acto.
VIGESIMA SEGUNDA. — LUGAR DE EJECUCION: El contrato resultante del proceso de licitacién plblica se

gjecutara en 48 municipios no- certificados del Departamento de Narifio relacionados en el alcance del ohijsto del
presente documento.

VIGESIMAA TERCERA. — DOMICILIO CONTRACTUAL: Para los efectos legales, las partes acuerdan
como domicilio contractual la ciudad de-Pasto _
NOTA: El presente anexo, asi como los estudios y demas documentos que hacen parte 1ntegral del
contrato, se éntenderan aprobados por EL CONTRATISTA con la aceptacién del mismo en el Sistema
Electrénico para la Contratacién Publica (SECOP 1l), entendida dicha aceptacion en la plataforma como
la suscripcion del contrate. Lo anterior de conformidad con lo sefialado por la Agencia Nacional de
‘Contratacion Pliblica — Colombia Compra Eficiente.

APROBG:
‘BERBY SANCHEZ MONTANC
Sub Sepretafio de Planeatitn Educativa y ‘Caberllfa SED

-Prayecid:
Francls Duguie Fajardo
Ahopada equips PAE
Proyectd Parte. Técnica:
. ANGELA MAR]A VILLOTA.
Nutricfonisla equips PAE
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